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FRA FORMANDEN
Kaere kunde,
Tak, fordi du har valgt Bertazzoni harde hvidevarer til dit hjem.

Min familie har bygget kekkener siden 1882 og har derfor opnaet et solidt ry for
fremragende teknik, som udspringer af passionen for god mad.

| dag har vores produkter et eksklusivt, typisk italiensk design og teknologi pa hgaijt
niveau. Vores mission er at fremstille apparater, der fungerer perfekt og tilfredsstiller
brugerne fuldt ud.

Ved at skabe produkter af hgj aestetisk kvalitet imgdekommer vi vores kunders
behov. Vores harde hvidevarer er derudover alsidige og nemme at handtere, sa
madlavning bliver en sand forngjelse.

Denne manual vil hjeelpe dig med at bruge og pleje et Bertazzoni-produkt pa den
sikreste og mest effektive made, sa det giver dig maksimal tilfredshed i mange ar
fremover.

Jeg haber, du far gleede af den!

Paolo Bertazzoni

Formand
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MANUALENS GYLDIGHED

Felgende manual geelder for alle produktkoder, der er anfgrt nedenfor:
P60411M30NP
P78411M30CP
P78411M30GP
P78411M30NP
P78411M30XP
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GENERELLE OPLYSNINGER

LASNING AF MANUALEN

Disse instruktioner er tilpasset forskellige typer apparater,
sad de kan indeholde beskrivelser af funktioner, som dit
apparat muligvis ikke indeholder eller understgtter.

Billederne og grafikken i dokumentet henviser til forskellige
modeller og kan variere en smule fra det produkt, du har
kabt.

Producenten patager sig intet ansvar for person- eller
tingsskade forarsaget af forkert eller ukorrekt installation af
apparatet.

Producenten forbeholder sig ret til at foretage ngdvendige
&ndringer i de forskellige modeller for at overholde de
geeldende tekniske standarder.

| tilfeelde af klager, bedes du kontakte kundeservice.

INTRODUKTION OG SIKKERHED

Far installation og/eller brug af apparatet, bedes du laese
instruktionerne i denne vejledning omhyggeligt.

Det vil hjeelpe dig med at blive fortrolig med dit nye apparat.

Opbevar dette dokument, s& du til enhver tid kan sla op i
det og give det videre til eventuelle efterfalgende ejere.

Laes sikkerhedsmeddelelserne i indledningen til denne
vejledning, og veer opmaerksom pa sikkerhedsanvisninger
som f.eks: "Forsigtig", "Advarsel" og "Fare" i teksten.

n FARE

Dette symbol fremhaever en farlig situation
for dig selv og andre. Laes det omhyggeligt
og serg for, at du fuldt ud forstar arsagerne
til potentielle farlige eller dadelige ulykker.

ADVARSEL

Dette symbol fremheever en
sikkerhedsoplysning. Laes det omhyggeligt
og serg for, at du fuldt ud forstar arsagerne
til potentielle farlige ulykker.

A

PAS PA

Dette symbol fremheever en handling, der
kan bringe udstyrets struktur eller dets
komponenter i fare. Udfgr disse handlinger
med saerlig forsigtighed.

A\

BEMARK

Dette symbol angiver nyttige radd og
henleder opmaerksomheden pa& korrekte
procedurer og adfeerd. Undga problemer
ved at felge instruktionerne, der er
markeret med dette symbol.

Symbolet fremhaever metoder eller
procedurer, der skal udferes for at bruge
apparatet korrekt.



GENERELLE OPLYSNINGER

IDENTIFIKATION AF APPARATET GENERELLE SIKKERHEDSOPLYSNINGER
Dette apparat er i overensstemmelse med det
o e europiske direktiv 2002/95/EF (RoHS).

Bertazzoni Spa

) Via Palazzina, 8 \—>PXXXXXXXXXXX \E Dette apparat er klassificeret i henhold til

42016 Guastalla (RE) det europziske direktiv 2012/19/EU om
elektrisk- og elektronisk affald (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Produc t Type : Inductio n Built-i n Hob

Italy Factor y Model:PXXXXXXXXXXX
www.bertazzoni.com Rated Voltage : 220-24 0 V~

Rated Frequency : 50/60 Hz

Total Powe r (kw) : 7.0 kw (230v~) ; CLASS |

< UK

SNXXX X 0000 1 |\|||H|\H|H||\ Dette direktiv fastleegger reglerne for
cutrently inforce and must b6 only used inwellventiaied premisss | esd tne. o Ao VALY indsamling og genbrug af kasserede
instructions before installing orusing this appliance apparater i hele EU.

e Symbolet med den overstregede

skraldespand pa produktet angiver, at affald
Fig. 1 fra elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE)

ikke ma smides vaek som
Skiltet indeholder falgende oplysninger: husholdningsaffald (dvs. sammen med
"blandet kommunalt affald”), men skal
1) Salgskode forvaltes szerskilt sa det kan genanvendes,
2) Model eller det skal behandles pa en sarlig made
for at fjerne og pa sikker vis bortskaffe
3) Serienummer stoffer, som er skadelige for miljoet og
udtreekke de ramaterialer, der kan
genbruges.
WEEE-produkter indleveres til
genbrugsstationer (ogsa kaldes
genbrugspladser), der drives af
kommunerne eller af

renovationsselskaberne. Nar du keber et nyt
apparat, kan du levere indlevere dit WEEE til
saelgeren, der er forpligtet til at indsamle det
gratis (indsamling "én for én"). WEEE fra
"meget sma" (dvs. hvor ingen mal er over 25
cm) kan indleveres gratis til salger, selv nar
du ikke kober noget (indsamling "én for nul"
- men det er kun obligatorisk for butikker
med  salgsomrader pa over 400
kvadratmeter).

n FARE
Dette apparat er ikke beregnet til at blive
brugt af personer, herunder bgrn, med
nedsatte mentale eller motoriske evner
eller manglende erfaring og viden om
betjening af produktet. Disse personer ma
kun bruge apparatet under opsyn af en
person, der er ansvarlig for deres sikkerhed
og korrekt instruktion i brugen af apparatet.

n FARE
Hvis overfladen pa induktionskogepladen
er revnet, skal man slukke for apparatet for
at undga risiko for elektrisk stad.



GENERELLE OPLYSNINGER

A
A

A

> B B B

FARE

Brandfare: Efterlad ikke breendbare
genstande pa kogepladen.

FARE

Automatisk tilberedning pa kogepladen
med fedt eller olie kan veere farligt og kan
forarsage brand. Forsag ikke at slukke en
brand med vand, men sluk apparatet, og
daek derefter flammen med et lIag eller et
brandteeppe.

FARE

Apparatet ma bruges af bgrn over 8 ar og
personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende
erfaring eller viden, forudsat det sker under
opsyn eller efter at disse er blevet
instrueret om den sikre anvendelse af
apparatet og forstaelse for de farer, der
ligger i den. Bern ma ikke lege med
apparatet. Renggring og vedligeholdelse af
apparatet, som skal udferes af brugeren,
ma kun udferes af barn, hvis de er under
overvagning.

ADVARSEL

De tilgeengelige dele kan blive varme under
brugen. Barn skal holdes pa sikker afstand.

ADVARSEL

Apparatet ma ikke installeres pa en
piedestal.

ADVARSEL

Brug ikke damprensere til at rengare
apparatet.

PAS PA

Brug ikke en ekstern timer eller andre
fiernbetjeningssystemer til at betjene
apparatet.



ADVARSLER

LZAS BRUGSANVISNINGEN, F@R DU INSTALLERER OG
BRUGER APPARATET.

Disse instruktioner geelder kun for de destinationslande,
hvis identifikationssymboler er angivet pa forsiden af
brugsanvisningen og pa apparatets etiket.

Producenten kan ikke holdes ansvarlig for skader pa
ejendom eller personer som fglge af forkert installation eller
forkert brug af apparatet.

Producenten er ikke ansvarlig for eventuelle
ungjagtigheder i brugsanvisningen, som skyldes tryk- eller
transskriptionsfejl.

De viste figurer er udelukkende vejledende.

Producenten forbeholder sig ret til at foretage aendringer i
sine produkter, nar det anses for ngdvendigt og nyttigt,
uden at ga pa kompromis med veesentlige sikkerheds- og
funktionsegenskaber.

DETTE APPARAT ER DESIGNET TIL
PROFESSIONEL BRUG | HIEMMET.

IKKE-

Denne brugsanvisning er en integreret del af apparatet og
skal opbevares intakt og inden for reekkevidde af brugeren i
hele apparatets levetid.

Laes manualen, fgr du bruger apparatet.

PRODUCENTANSVAR

Producenten patager sig intet ansvar for skader pa
personer og ejendom forarsaget af:

brug af apparatet pa anden made end den tilsigtede;
manglende overholdelse af kravene i brugsanvisningen;
at manipulere med selv en enkelt del af apparatet;

brug af uoriginale reservedele;

c PAS PA

Ved at placere C€ -meerket pa dette
produkt erkleerer vi pa eget ansvar, at dette
apparat overholder alle europeeiske
sikkerheds-, sundheds- og miljgkrav, der er
fastsat i lovgivningen.

MILJGBESKYTTELSE

Bortskaf venligst emballagen pa en miljgvenlig made.

Dette apparat er maerket i overensstemmelse
med det europeeiske direktiv 2012/19/EU om
affald af elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Dette direktiv fastleegger
indsamling og genbrug af
apparater i hele EU.

reglerne for
kasserede

Apparatets emballage bestar af de elementer, der er
strengt nadvendige for at sikre effektiv beskyttelse under
transport. Emballagematerialerne er  fuldstendig
genanvendelige, og deres miljgpavirkning er derfor
reduceret. Vi opfordrer dig til at bidrage til beskyttelsen af
miljget ved ogsa at overveje fglgende rad:

Bortskaf  emballageelementer i de relevante
genbrugscontainere,
Fer du afleverer det gamle apparat il

indsamlingscenteret, skal du gere det ubrugeligt. Sparg
pa det relevante lokale kontor om det neermeste
indsamlingscenter for genanvendelige materialer for at
bortskaffe dit apparat,

Heeld ikke brugt olie i vasken. Opbevar det i en lukket
beholder, og aflever det til et indsamlingscenter, eller
hvis det ikke er muligt, sa smid det i skraldespanden (pa
den made bliver det bortskaffet pa en kontrolleret
genbrugsplads; selv om det ikke er den bedste Igsning,
sa undgar man vandforurening).



INSTALLATION

Installation, alle justeringer, ombygninger og
vedligeholdelse, der er anfgrt i denne del, ma kun udferes
af kvalificeret personale (i henhold til geeldende regler).
Forkert installation kan medfere skader pa personer, dyr
eller ejendom, som producenten ikke kan holdes ansvarlig
for. Sikkerhedsanordninger eller anordninger til automatisk
regulering af apparater i Igbet af systemets levetid ma kun
e&ndres af producenten eller en behgrigt autoriseret
leverandgr.

Fortsat kun med installationen

varnemidler.

VIGTIGE ADVARSLER

ifort personlige

Kogepladen kan installeres mellem kgkkenskabe eller
mellem et skab og en muret veeg. Bagvaeggen og de
omgivende overflader skal kunne modsta en temperatur pa
90°C. For at undga, at plastlaminatet, der daekker
mgblerne, Igsner sig, skal limen, der forbinder dem, kunne
modsta temperaturer pa mindst 100°C.

Bordpladen, som kogepladen installeres pa, skal veere
stabil, plan og vandret. Arbejdsfladen, som apparatet
indbygges i, skal kunne modsta belastninger pa ca. 60 kg. |
tilfeelde af tynde bordplader skal du bruge et varme- og
fugtbestandigt forstaerkningsmateriale. Kontrollér farst, om
kogepladen er vandret, nar den er sat ind.
Installationen af apparatet skal udfgres i
overensstemmelse med de geeldende regler.

Denne enhed er ikke forbundet med enheder til evakuering
af forbreendingsprodukter. Den skal derfor tilsluttes i
overensstemmelse med de ovenfor naevnte
installationsregler. Man skal veere saerlig opmaerksom pa
ventilations- og udluftningskrav i lokalet.

Afstanden mellem emhaetten og kogepladen skal mindst
svare til den  afstand, der er angivet i
installationsvejledningen til emheetten.

Hvis der er installeret letantaendelige materialer (f.eks. en
hylde) over kogepladen, skal sikkerhedsafstanden F, der er
angivet i Fig. 2, overholdes.

ADVARSLER OM BRUG

Brug beholdere med flad bund, der egner sig til induktion
Saet gryderne pa kogezonerne, fgr du teender for dem
Serg for, at gryden er centreret pa kogezonen

Ga ikke veek, nar du laver mad med olie og fedt, som er
letantaendeligt

For at undga, at kogepladen bliver ridset, skal du flytte
gryderne ved at lgfte dem uden at traekke dem over
kogepladen

Gryder med ridset eller beskadiget bund kan beskadige
det keramiske glas

Sand, salt, sukker eller andre slibende stoffer kan
beskadige keramisk glas

Hold altid kogezonen og grydernes bund tarre
Brug aldrig frosne gryder

Stil eller efterlad ikke tomme gryder pa kogepladen, selv
om den er slukket

Stil aldrig en varm beholder pa betjeningspanelet.
Elektronikken under glasset kan blive beskadiget

Brug aldrig 2 gryder/pander pa en enkelt kogezone pa
samme tid

Opvarm ikke lukkede beholdere (f.eks. konservesdaser).
Pa grund af overtryk kan beholdere og/eller daser
spraenge og forarsage kvaestelser

Keramisk glas er meget modstandsdygtigt, men det er
ikke ubrydeligt. Undga at tabe genstande, selv sma, pa
det keramiske glas

Sla ikke mod kanterne af glasset med gryder
Brug kun maksimal effekt til at koge vand eller stege

Forvarm ikke tomme gryder. Bunden af gryden kan
hurtigt na meget hgje temperaturer og beskadige bade
det keramiske glas og grydens indvendige beklaedning

Veer seerlig opmaerksom pa at undga at spilde sukker
eller sepde blandinger pa kogepladen under
tilberedningen, og undga materialer eller stoffer, der kan
smelte (plastik eller sglvpapir). Hvis det sker, skal du
straks slukke for kogepladen og renggre den med en
skraber, mens kogezonen stadig er varm. Hvis den
glaskeramiske kogeplade ikke rengegres med det
samme, kan der dannes rester, som ikke kan fjernes,
nar kogepladen er kglet af

Den elektroniske del kan forarsage harbare lyde under
brug. Kaleventilatoren kan ogsa hgres. Kgleventilatoren
kan fortsaette med at kgre efter endt tilberedningsproces
for at kele de elektroniske komponenter. Det betyder
ikke, at induktionskogepladen er defekt eller fungerer
unormalt

Hvis kogepladen installeres over en skuffe, skal de
afstande, der er angivet i installationstegningerne,
overholdes ngje, og den ma ikke bruges til opbevaring af
breendbare genstande. Alle genstande i skuffen skal
veere varmebestandige og forblive mindst 2 cm fra
bunden af bordpladen

11



INSTALLATION

Hvis kogepladen installeres over en skuffe, opvarmer
kogepladens ventilation emnerne i skuffen under
tilberedningsprocessen. Opbevar ikke skarpe eller sma
genstande, papir, servietter osv. De kan treenge ind i
eller blive suget ind gennem ventilationsabningerne og
beskadige kaleventilatoren eller forringe kalingen

Hvis apparatet er installeret over en ovn, der er udstyret
med et pyrolytisk rengeringssystem, ma det ikke
betjenes, mens den pyrolytiske proces er i gang, da
kogepladens overophedningsbeskyttelse kan blive
udlgst

Advarsel til personer med pacemaker: Veer opmaerksom
pa, at der dannes et elektromagnetisk felt i umiddelbar
naerhed af apparatet, nar det er i drift. Risikoen for, at
pacemakerens funktion bliver pavirket, er meget lille.
Hvis du er i tvivl, skal du kontakte producenten af
pacemakeren eller din leege.

Den teendte kogeplades elektromagnetiske felt kan
pavirke driften af objekter, der er udsat for
magnetisering. Opbevar ikke kreditkort,
hukommelsesenheder eller lommeregnere i umiddelbar
naerhed af kogepladen

Hvis der bruges en adapter til gryder/pander, der ikke er
egnet til induktion, kan kogepladens varmesystem blive
beskadiget.

ﬁ PAS PA
Tilberedningsprocessen skal overvages
konstant

INDSATTELSE AF KOGEPLADEN

Nar du har fiernet de forskellige aftagelige dele fra deres
indvendige og udvendige emballage, skal du sgrge for, at
pladen er intakt. Brug ikke apparatet, hvis du er i tvivl, og
kontakt servicecentret.

Tag hensyn til apparatets kritiske dimensioner (se Fig. 2 ),
og lav en abning i bordpladen i henhold til malene i
tabellen.



INSTALLATION

M
Q HL Q
I L
Fig. 2

A B C D E F K
Kogeplade 560 mm 475 mm 50 mm 30 mm 100 mm 700 mm min. 590 mm
60 cm
Kogeplade 745 mm 475 mm 50 mm 30 mm 100 mm 700 mm min. 780 mm
78 cm
Kogeplade 745 mm 475 mm 50 mm 30 mm 100 mm 700 mm min. 780 mm
78 cm +
ramme

H L M N P Q R
Kogeplade 590 mm 520 mm 49 mm 25 mm 470 mm 17,5 mm 555 mm
60 cm
Kogeplade 780 mm 520 mm 49 mm 25 mm 470 mm 20 mm 740 mm
78 cm
Kogeplade 820 mm 524 mm 49 mm 27 mm 470 mm 40 mm 740 mm
78cm +

ramme

13



INSTALLATION

INSTALLATION OVER INDBYGNINGSOVN

Hvis kogepladen installeres oven pa en ovn, skal man
efterlade et frirum mellem kogepladens bund og toppen af
det produkt, der er installeret nedenunder, og sikre
ventilation af hele rummet (som vist pa figuren). Ovnen skal
veere udstyret med en afkelingsanordning. Producenten
patager sig intet ansvar i tilfeelde af, at der installeres en
ovn af et andet meerke.

min 20 mm

min 50 mm

Fig. 3

INSTALLATION OVER RUM ELLER SKUFFER

Afstanden mellem kogepladen og kakkenelementerne eller
de indbyggede apparater skal veere saledes, at den sikrer
en tilstreekkelig ventilation og luftudskiftning.

Kgkkenelementets indvendige bredde skal veere mindst
lige sa bred som den indvendige bredde péa hullet i
bordpladen, sa der er fri adgang til kogepladen
nedenunder, nar den er indbygget, og den nederste skaerm
kan tages af i forbindelse med vedligeholdelse. Hvis
kogepladen ikke er frit tilgengelig nedefra efter
installationen, skal pakningen fijernes fra kgkkenbordet, sa
kogepladen kan fijernes (nar arbejdet er udfert, skal
pakningen saettes pa plads igen).

min 70 mm min 70 mm
min 50 mm
E = Iﬁl E

1

min 50 mmI
Fig. 4

(

Fig. 5

BEMARK
@ For yderligere at optimere produktets
ydeevne kan der laves et frontalt
udsugningsabning til kaleluft [

kakkenelementet



INSTALLATION

NEDFALDET INSTALLATION

Kogepladen kan kun installeres nedfeeldet i bordplader af
natursten (granit, marmor), massivt trae og fliser. For
bordplader af andre materialer skal du kontakte
producenten for at tjekke, om de er egnede til nedfeeldet
installation.

Kontrollér fgrst, om kogepladen er vandret, nar den er sat
ind.

Efter montering i nichen sprojtes varmebestandig
silikonepakning (mindst 160°C) ind i mellemrummet mellem
kogeplade og bordplade.

Tegningen viser den anbefalede stgrrelse for pakningen.

S
Fig. 6
T S U A"
Kogeplade
60 cm 594 mm 524 mm 5mm 5mm
Kogeplade
78 cm 784 mm 524 mm 5mm 5mm

FASTGORELSE AF KOGEPLADE

For at forhindre utilsigtet udsivning af vaeske i
kokkenelementet nedenunder er udstyret udstyret med en
seerlig pakning.

1) Leeg teetningspakningen langs den nederste kant af
indbygningskogepladen efter rengering af dens
overflade.

2) Lim den fast 2 mm fra kanten af det ydre glas eller
pynterammen.

Fig.7

3) Saet kogepladen ind i kekkenelementets abning.

BEMARK

Pakningen skal ogsa
nedfaeldet installation.

indseettes ved

15



INSTALLATION

RUMVENTILATION

For at sikre, at apparatet fungerer korrekt, skal rummet,
hvor det er installeret, veere ordentligt ventileret.

Ventilationen af rummet skal sikres i overensstemmelse
med de relevante bestemmelser.

ELEKTRISK TILSLUTNING

Den elektriske tilslutning skal udferes i overensstemmelse
med de geeldende standarder og forskrifter.

Far du udfarer tilslutningen, skal du kontrollere, at:

Elnettets egenskaber passer til dataene pa
identifikationsmaerket.
Tilslutningen  og installationen  er  jordet i

overensstemmelse med geeldende regler.

BEMARK

Det medfelgende kabel muligger bade
enfaset og tofaset tilslutning.

Stremkablet skal placeres, sa det ikke nar en temperatur
pa 90°Cpa noget tidspunkt.

Indsaet en omnipoleer afbryder, der er dimensioneret il
apparatets belastning, mellem apparatet og lysnettet.
Alternativt kan den elektriske forbindelse ogsa beskyttes
med en fejlstrgmsafbryder.

Jordkablet mé ikke afbrydes af kontakten og skal fastgeres
til jordingssystemet.



INSTALLATION

MULIGE TILSLUTNINGER MED DET MEDFGLGENDE KABEL

ENFASET TILSLUTNING

Tilslut de to matchende ledninger i den BLA kappe til 1 2 3 4 5
lysnettets nulpunkt
Tilslut den gulgrenne ledning til netjord @ @ (] @d @j @
Tilslut de to sorte og brune ledninger til netfasen
Kabeltveersnit: 5 x 1,5 mm2
Spaending: 220-240 VAN~
L L N D
TO-FASET TILSLUTNING
Tilslut de to matchende ledninger i den BLA kappe til 1
lysnettets nulpunkt
Tilslut den gulgrgnne ledning til netjord @ @ @d @j
Tilslut den brune L1-ledning til F1-nettet
Tilslut den sorte L2-ledning til F2-nettet
Kabeltveersnit: 5 x 1,5 mm?2
Spaending: 220-240/380-415 V2N~
L1 L2

Fjern jumperen fra klemraekken (for instruktioner, se kapitel
UDSKIFTNING AF KOMPONENTER)

TOFASET TILSLUTNING NL

Adskil de to neutrale ledninger med den BLA kappe, og
tilslut den bla ledning til N1 og den gra ledning til N2

Tilslut den gulgrgnne ledning til netjord

Tilslut den brune L1-ledning til F1-nettet
Tilslut den sorte L2-ledning til F2-nettet

Kabeltveersnit: 5 x 1,5 mm2

Speaending: 220-240 V2N~

1 2 3 4 5@

111

L1 L2 N1 N2

17



BRUG

GENERELLE SIKKERHEDSADVARSLER

For at kunne bruges skal apparatet installeres korrekt i
et kekken og pa en egnet bordflade i overensstemmelse
med de relevante sikkerhedsforskrifter og
instruktionerne i dette haefte.

Apparatet ma ikke bruges over en opvaskemaskine eller
terretumbler: damp kan beskadige apparatets
elektroniske komponenter.

Installation og serviceindgreb skal udferes af kvalificeret
personale under overholdelse af de geeldende
standarder.

Forsgg aldrig at reparere apparatet selv eller uden
indgreb fra en kvalificeret tekniker.

Safremt det elektriske forsyningskabel er beskadiget,
skal du gjeblikkeligt kontakte det tekniske servicecenter,
som vil sgrge for at udskifte det.

Dette apparat og dets tilgeengelige dele bliver meget
varme under brugen.

Ror ikke ved varmeelementerne under brug.

Placer ikke metalgenstande pa apparatet under brug, da
de kan blive glgdende.

Sluk apparatet efter brug.
Efterlad ikke genstande pa kogepladerne.

Serg for, at overfladerne er kglet af, for du renger
apparatet.

Brug ikke renggringsmidler, som ridser eller eetser (f.
eks. produkter i pulverform, pletfierner eller
metalsvampe) pa delene i glas.

Temperaturaendringer kan fa glasset til at ga i stykker;
haeld ikke kolde vaesker pa kogepladen under brug.

| tilfeelde af revner og spraekker i kogepladens glas skal
du straks slukke for kogepladen og koble den fra
strgmforsyningen. Kontakt serviceafdelingen.

Beskadigede beholdere, for sma beholdere, eller
beholdere, der overskrider kogepladens kanter eller er
forkert placerede, kan forarsage alvorlige skader.

Brug af kogepladen genererer varme, fugt og
forbreendingsprodukter, ventiler rummet godt under drift.

Der ma ikke foretages aendringer pa apparatet.
Stik ikke genstande ind i abningerne.

Bloker ikke abningerne,
udluftningsspalterne.

ventilations- og

Brug under ingen omstaendigheder
opvarmning af rum.

apparatet il

Seet dig ikke pa apparatet.
Brug ikke dampstraler til rengering af apparatet.

Hold bgrn under 8 ar pa afstand, hvis de ikke er under
konstant opsyn.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Brugen af dette apparat er tilladt for bgrn fra 8 ar og for
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller mental
kapacitet eller med manglende erfaring eller kendskab,
sa leenge de overvages eller instrueres af voksne
personer, som er ansvarlige for deres sikkerhed.

Forsag aldrig at slukke en flamme/ild med vand: Sluk
apparatet og deek flammen med et lag eller
brandheemmende teeppe.
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BESKRIVELSE AF KOGEPLADER

4 ., ( TT——1 | 4— o « T
a8 a8 8 l'
P60 P78
Fig. 8
DIMENSION
POSITION EFFEKT
P60 P78
1 145 mm dia. 145 mm dia. 1,4 kW /1,8 kW
2 200 mm dia. 250 mm dia. 2.3kW /3.0 kW
3 210 x 190 mm 210 x 190 mm 2.1 kW /3.0 kW
4 210 x 190 mm 210 x 190 mm 2.1 kW /3.0 kW
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88
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Fig. 9
IKON BESKRIVELSE
| Taender og slukker for
O kogepladen
. Lasning af betjening
;_:f}__—, Visning af timer
[ Aktiv timer
= Kogezonens effekt
F Funktionstast
P Teend/sluk-knap
Jger eller mindsker en
kogezones effekt, giver
| mulighed for at sendre
indstillinger og veelge
brugermenuindstillingerne
3 Opvarmningsfunktion
GRILL Grill-funktion
CLEAN Clean-funktion

TILBEREDNING MED INDUKTION

Under hver kogezone er der en spole, som kaldes en
induktor. Induktoren genererer et variabelt magnetfelt ved
hjeelp af elektrisk energi. Nar en gryde placeres inden for
dette magnetfelt, opvarmes bunden og producerer den
varme, der er ngdvendig for tilberedningen.

20

BRUG AF TOUCH-BETJENINGSELEMENTER
Betjeningselementerne reagerer pa bergring, sa det er
ikke ngdvendigt at trykke.

Brug fingerspidsen og ikke neglen.
Hver registreret bergring udlgser et akustisk signal.

Sorg for, at betjeningselementerne altid er rene, tgrre og
ikke deekket af nogen genstande (f.eks. et veerktgj eller
en klud). Selv et tyndt lag vand kan ggre det sveert at
bruge betjeningselementerne.

v

Fig. 10

STORRELSE TIL INDUKTION

Induktionskogepladen tilpasser sig automatisk grydens
sterrelse: Hvis grydens diameter er for lille, vil kogepladen
dog ikke fungere. Minimumsdiameteren varierer alt efter
pladens diameter.

KOGEZONE MINIMUMS-
VZARDI
145 mm rund spole @ 90 mm
200 mm rund spole 2 110 mm
250 mm rund spole 2 130 mm
OCTA-spole (enkelt) 2 110 mm
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VALG AF PASSENDE GRYDER/PANDER

Brug ikke gryder/pander med ru bund eller rund bund.

VoL

- * &

x_

' _- * *
- * &

X L\\—//UJ

- *

Serg for, at bunden af gryden er glat, hviler jeevnt pa
glasset og har samme stgrrelse som kogezonen.

Brug gryder med en passende diameter, som vist pa
billedet af den valgte zone. Ved at bruge en lidt bredere
gryde udnyttes energien maksimalt. Hvis der bruges en
mindre gryde, kan effektiviteten vaere mindre end forventet.
Centrer altid gryden pa kogezonen.

)
=« o &
X L:J-U
) =« o A
- * &
-

Tag altid gryderne af kogepladen ved at lgfte dem, traek
dem ikke hen over pladen, da det kan ridse glasset.

-

Lﬁj

v X

Fig. 13

Grydens bund skal vaere af jern eller stal/jern for at kunne
skabe det ngdvendige magnetfelt til
opvarmningsprocessen.

BEMARK
Gryder i folgende materialer er ikke
egnede:

glas

porcelaen

keramik

stal, aluminium eller kobber uden

magnetisk bund.

Sorg for, at grydens materiale er egnet til induktion. For at
kontrollere materialet skal du placere en magnet i bunden
af gryden: Hvis den sidder fast, er gryden egnet til
induktion.

Hvis du ikke har en magnet, kan du kontrollere en grydes
egnethed ved at haelde lidt vand i den, placere den pa en

[N
kogezone og teende for zonen. hvis symbolet = vises pa
displayet, er gryden ikke egnet.

Nar du kgber gryder, skal du kontrollere, at de er egnet til
brug pa en induktionskogeplade.
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BEGRANSNING AF TILBEREDNINGSTID

Apparatet er udstyret med en automatisk mekanisme, der
begraenser driftstiden.

Hvis man ikke andrer tilberedningsindstillingerne for
beholderen, afheenger den maksimale driftstid af det valgte
effektniveau.

MAKSIMAL DRIFTSTID

EFFEKTNIVEAU [H]
Opvarmning 2
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 1,5
P 5 minutter
TANDE OG SLUKKE

Tryk pa knappen (D i1 seEund for at teende for kogepladen.

Nar den er teendt, vises L L itimerens display og CLEAN i
specialfunktionslinjen.

Kun minuttzeller og CLEAN kan aktiveres uden gryder pa
kogepladen.

BRUG AF KOGEZONER

Induktion fungerer ikke, hvis der ikke er en gryde pa
kogezonen.

Placer gryden (ikke tom) i midten af den kogezone, du vil
bruge. Displayet, der svarer til kogezonen, lyser automatisk

op.
Derefter kan den gnskede effekt indstilles.

Ved at skubbe fingeren pa skyderen fra venstre mod
hgijre til den gnskede vaerdi

Ved at trykke direkte pa det gnskede effektniveau

For at slukke for kogezonen skal du trykke pa displayet
for den kogezone, du vil slukke for

Skub fingeren pa skyderen fra hgijre til venstre til 0

Ved at bergre skyderen direkte pa omradet, der svarer til
0 (sidste hak til venstre)
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POWER FUNKTION

Denne funktion giver mere effekt pa en kogezone i et
begraenset tidsrum (f.eks. for at reducere opvarmningstiden
for vand).

For at aktivere den skal du trykke direkte pa P -knappen,
Power-funktionen forbliver aktiv i maksimalt 5 minutter,
hvorefter effekten automatisk falder til 9.

For at deaktivere boosteren skal du indstille et lavere
effektniveau.

MULTIZONE

Med Multi-Zone-funktionen kan to tilstgdende kogezoner
samles til et enkelt, stgrre omrade, ideelt til brug med
aflange eller rektanguleere gryder som f.eks. stegepander,
grillpander eller fiskegryder.

Funktionen kan aktiveres pa de tilstadende kogezoner, der
er placeret pa venstre side af kogepladen.

Multi-Zone-funktionen aktiveres automatisk, hvis der
registreres en gryde, der daekker begge kogezoner.

Det er muligt at aktivere funktionen manuelt ved at trykke
samtidigt pa knapperne til de tilsvarende kogezoner. Et
akustisk signal bekraefter aktiveringen. Efter aktivering kan
effekten justeres via skyderen og ved at vaelge den forreste
zone, hvilket sikrer en ensartet tilberedning pa hele det
udvidede omrade. For at deaktivere Multizone skal du
trykke pa de to zonebetjeninger samtidigt. De to omrader vil
vende tilbage til separat drift.
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AUTOMATISK OPVARMNINGSFUNKTION

AUTOMATISK

Denne funktion ger det muligt at opvarme en kold (ikke- EFFEKTNIVEAU OPVARMNING
tom) gryde med maksimal varmeeffekt og automatisk (SEKUNDER)
nulstille til det tidligere indstillede tilberedningsniveau. 4 312
For at aktivere den skal du trykke pa det enskede 5 408
effektniveau (1 til 8) i 3 sekunder. Displayet viser symbolet 6 120
for automatisk tilberedning A . Nar opvarmningstiden er 7 168
udlgbet, vender effektniveauet tilbage til det forudindstillede
niveau. 8 216

9 /
Den tid, hvor kogezonen opvarmes til maksimal effekt, P /

afheenger af det valgte tilberedningsniveau.

Funktionen kan slukkes manuelt ved at veelge et lavere

AUTOMATISK effektniveau end det oprindeligt indstillede.
EFFEKTNIVEAU OPVARMNING
(SEKUNDER) AUTOMATISK SLUKNING
1 48 Kogepladen slukker automatisk 20 sekunder efter, at alle
144 kogezoner er blevet slukket.
230
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RAD OM DEN EFFEKT, DER SKAL BRUGES TIL FORSKELLIGE MADLAVNINGSPROCESSER

Brugen af strgm kan variere alt efter erfaring og madlavningsvaner.

EFFEKTNIVEAU

MAKSIMUM EFFEKT

H@J EFFEKT

MELLEMH@J EFFEKT

LAV EFFEKT

24

TILBEREDNINGSTYPE

Hurtig opvarmning

Stegning, kogning

Brune, stege, koge, grille

Brune, stege, stuve, svitse,
grille

Tilberede, stuve, stege,
grillle

Stege, koge ved svag
varme, jeevne, indkoge

Stege, koge ved svag
varme, jeevne, indkoge

Smelte, optg, holde varm,
indkoge

Smelte, optg, holde varm,
indkoge

BRUG

Bringer temperaturen hurtigt
op til kogepunktet, f.eks. til
hurtig opvarmning af vand

eller kogevaesker

Brune, start af tilberedning,
friturestegning af frosne
produkter, hurtig kogning

Brune, opretholde kogning,
koge og grillstege (kort
varighed, 5-10 minutter)

Brune, holde simrende,
stege og grillstege (10-20
minutter), foropvarmning af
kakkengrej. Forvarmning af
gryderne

Brune, holde simrende,
stegning (lang tid),
indkogning af pasta

Langvarig tilberedning (ris,
svampe, stege, fisk) med
vaeske (f.eks. vand, vin,
bouillon, maelk), indkogning
af pasta

Langvarig madlavning
(meengder under 1 liter: ris,
sovse, stege, fisk) med
vaeske (f.eks. vand, vin,
bouillon, maelk)

Smelte smar, smelte
chokolade langsomt, opta
sma produkter

varmholdningsfunktion il
sma maengder frisk tilberedt
mad eller retter klar til
servering og indkogning af
risottoretter
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EFFEKTSTYRING

Kogepladen er udstyret med et effektstyringsmodul, der
optimerer stremforbruget og undgar overbelastning af
elnettet.

Hvis flere zoner er aktive, og strgmforbruget overskrider
strambegreensningen, fordeler denne funktion den
tilgeengelige stram mellem alle kogezoner (tilsluttet samme
fase).

Den elektroniske styring forsgger at opretholde de
maksimale effektniveauer, der kan forsynes. Den sidst
indstillede zone prioriteres, og de andre zoners display
blinker for at vise den nye veerdi, som de vil blive indstillet
til.

A\

PAS PA

| tilfeelde af en effektbegreensning pa et
meget lavt niveau kan den elektroniske
styring slukke for en kogezone, fordi det
ikke er muligt at omfordele effekten.

PAS PA

Lavere effektniveauer opnas ved at teende
og slukke for induktoren med bestemte
intervaller. Denne funktionsmetode
minimerer den varme, der tilfares maden i
tilfeelde af lavtemperaturtilberedning.

A\

TIMERFUNKTIONER

TIMER

Nar den teendes, vises :'_-:'_ pa timerdisplayet.

Tryk pa timerdisplayet, og brug skyderen til fgrst at indstille

minutterne og derefter det gnskede antal ti-minutter. Efter 2

sekunder lyser @ -symbolet, og nedteellingen begynder.
Nar den indstillede tid er gaet (maks. 99 minutter), lyder der
et akustisk signal.

Hvis du vil slukke eller aendre tilberedningstiden, skal du
gentage samme procedure og andre tiden (evt. seette den
til 0).

BEMARK

Timeren kan indstilles og fungerer kun, nar
alle kogezoner er slukket.

TIMER TIL ENDT TILBEREDNING

Hvis du vil indstille en timer for endt tilberedning for en
zZone:

1) Aktivér zonen

2) Tryk pa timer-displayet

3) Tryk pa timerdisplayet, og brug skyderen til fgrst at
indstille minutterne og derefter det gnskede antal ti-
minutter

4) Efter 2 sekunder lyser symbolet @ over displayet for den
tilsvarende kogezone, og nedteellingen begynder

5) Nar nedteellingen er slut, lyder der et akustisk signal, og
kogezonen slukkes.

Hvis du vil slukke eller aendre tilberedningstiden, skal du
gentage samme procedure og &ndre tiden (evt. saette den
til 0).

BEMARK

Hvis der er indstillet mere end én timer, vil
timeren altid vise den laveste resterende tid
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PAUSE

Med denne funktion er det muligt at afbryde funktionen pa
ALLE kogezoner.

Tryk pa knappen Iﬁ i 3 sekunder, sa slukkes alle zoner, og

der vises !/ PAUSE pa displayet, men de indstillede
effektniveauer bevares i hukommelsen.

For at genaktivere kogepladen skal du trykke pa IEI i3
sekunder og derefter trykke pa en vilkarlig tast (bort set fra

IE]) Pa dette tidspunkt vil alle zoner begynde at fungere
som far.

Apparatet slukker automatisk efter 10 minutters pause

RESTVARME

Restvarmeindikatoren er en sikkerhedsfunktion.

Nar tilberedningen er feerdig, kan kogezonen have en hgj
temperatur. Displayet, der svarer til den varme zone, viser

symbolet H.

Symbolet H kan 0gsa vises:
for tilstadende kogezoner, selv om de ikke er i brug
nar du placerer varme gryder pa den kolde kogezone

Symbolet forsvinder, nar zonen nar en temperatur pa under
60°C

CHILD LOCK (B@RNELAS)

Med denne funktion kan brugerfladen lases, sa barn ikke
kan bruge kogepladen.

Tryk pa displayet for en kogezone i 3 sekunder, og skub

derefter skyderen fra O til 9. Gennemfgr denne procedure
inden for 10 sekunder.

Alle displays viser l'_ .

Gentag den samme sekvens for at deaktivere funktionen.

TASTATURLAS

Denne funktion ggr det muligt at lase tastaturet under brug
for at forhindre utilsigtet aendring af indstillinger.

Tryk pa tasten IEI for at aktivere den, og den lyser for at
vise, at funktionen er aktiv.

Tryk pa tasten IEIigen for at deaktivere funktionen.
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TILSTEDEVARELSE AF GRYDE

Nar en gryde placeres pa en kogezone med kogepladen
teendt, aktiveres betjeningerne for den pagaeldende
kogezone automatisk, og den gnskede effekt kan indstilles
direkte.

Funktionen kan deaktiveres via brugermenuen.

Nar funktionen er deaktiveret, skal den relevante kogezone
veelges efter placering af gryden, far effekten kan indstilles.

FRAVAR AF GRYDE

Hvis gryden fiernes fra en kogezone uden at slukke for
[N
zonen, viser displayet, at gryden ikke er til stede = .

c PAS PA

Hvis zonen ikke slukkes, forbliver
kogepladen aktiv, sa den kan opvarme en
anden gryde, der er placeret pa samme
zone ved en fejltagelse.

OVERTEMPERATUR PA DISPLAY

Hvis der placeres en varm genstand oven pa
graensefladen, vil greensefladen ga i beskyttelsestilstand
ved at slukke helt for kogepladen og vise ER21.

Nar temperaturen falder til under graensetemperaturen pa
85°C , kan kogepladen teendes igen.

OPVARMING

Denne funktion gar det muligt at holde grydens temperatur
pa 70°C.

Aktivér den kogezone, som du vil indstille funktionen pa, og
tryk pa funktionstasten F . Funktionen aktiveres, og
displayet viser Warming.

For at slukke eller aendre effekten skal du veelge den
tilsvarende kogezone og indstille det gnskede effektniveau
ved hjeelp af skyderen.

Funktionen kan ogsa indstilles i tilfeelde af aktive bridge-
zoner.
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GRILL

Denne seerlige funktion gar det lettere at grille retter.

Placer grillpanden pa multizonen, og veelg den.

Tryk to gange pa funktionstasten F , indtil GRILL aktiveres.

Indstil effektniveauet med skyderen:
for niveauerne 1-3 vises et hak pa displayet
for niveauerne 4-6 vises 2 hak pa displayet

for niveauerne 7-9 vises 3 hak pa displayet

CLEAN

Denne funktion laser tastaturet i 30 sekunder for at
muligg@re rengaring.

Tryk pa tasten F uden at veelge kogezoner for at aktivere
funktionen CLEAN

Der vises en nedteelling pa displayet, som viser, hvor laenge
tastaturet er Iast.
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BRUGERMENU

Brugermenuen ggr det muligt at tilpasse nogle af
induktionskogepladens grundindstillinger.

For at abne brugermenuen skal kogepladen vaere slukket
1) Teend for kogepladen ved at trykke pa (D

2) Tryk pa tasten igen (D

3) Kogepladen slukkes IE] -knappen begynder at blinke

4) Med IEI -knappen trykket, skal du trykke pa
kogezoneknapperne i reekkefelge i urets retning (begynd
med den forreste venstre knap) - hvert tryk bekreeftes af
en lyd

5) Slip knappen IEI

6) Det bageste venstre display viser skiftevis U og 0

7) Brug skyderen til at veelge den gnskede funktion ved at
trykke pa det tilsvarende hak (skyderfunktionen er ikke
aktiv)

FUNKTIONER/NIVEAUER

U0 Samlet effekt pr. fase

U2 Tastens bergringslydstyrke (lydstyrken pa IEI-tasten
kan ikke aendres)

U3 Timervolumen 0-3

U4 Displayets lysstyrke 0-9 (1 hgjeste lysstyrke - 9
laveste lysstyrke)

U5 Timer-animation 0 (ingen animation) - 1 (nedteelling i
de sidste 60 sekunder)

U6 Automatisk gryderegistrering til 1 Automatisk

gryderegistrering deaktiveret 0

U7 Timersignalets leengde 0 (120 sekunder) - 1 (10
sekunder) - 2 (ingen akustisk alarm)

Displayet foran til venstre viser det indstillede niveau for
funktionen

Tryk pa displayet foran til venstre, og brug skyderen til at
trykke pa det gnskede niveau.
Tryk pa tasten - for at forlade menuen uden at gemme IEI

For at ga ud af menuen og gemme andrede indstillinger -

tryk pa @ -tasten i mindst 2 sekunder (sendringerne
gemmes, og kogepladen slukkes)
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SERVICEMENU

BEMARK

Servicemenuen ma kun bruges af
installatgren eller specialiseret personale.

For at abne servicemenuen skal kogepladen have veeret
slukket og teendt i mindre end 2 minutter

1) Med P -knappen trykket, skal du trykke pa
kogezoneknapperne i reekkefalge mod urets retning
(begynd med den forreste hgjre knap) - hvert tryk
bekraeftes af en lyd

2) Slip knappen P
3) Det bageste venstre display viser skiftevis C og 0

4) Brug skyderen til at veelge den gnskede funktion ved at
trykke pa det tilsvarende hak (skyderfunktionen er ikke
aktiv)

FUNKTIONER
c6 Demo mode 1 - Demo mode aktiv O - deaktiveret
c8 Power management

Displayet foran til venstre viser det indstillede niveau for
funktionen.

1) Tryk pa displayet foran til venstre, og brug skyderen til at
trykke pa det gnskede niveau.

2) Tryk pa tasten Pfor at forlade menuen uden at gemme.
3) For at ga ud af menuen og gemme zendrede indstillinger

- tryk pa (D -tasten i mindst 2 sekunder (aendringerne
gemmes, og kogepladen slukkes)
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EFFEKTBEGRAENSNING 2 PAS PA
For at undga overbelastning af elledningen kan man Hvis man reducergr den mqksimale effekt,
indstille den maksimale effekt, som kogepladen optager. Se kan det resultﬁare i, at man ikke kar) er_Qe
SERVICEMENU alle zoner pa samme tid eller indstille

boosterfunktionen for nogle zoner.

Table 1 KOGEPLADE 60/78

RMTERNGAE | amapsen  smwNo)  SrSKISReMseRR
0 2 230 3700
1 1 230 6700
2 2 230 3000
3 1 230 6000
4 1 230 5500
5 2 230 2400
6 1 230 4200
7 1 230 3700
8 1 230 2400
9 1 230 1200
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VEDLIGEHOLDELSE

UDSKIFTNING AF KOMPONENTER

For der udferes nogen form for vedligeholdelse, skal
apparatet kobles fra streamforsyningen.

Kontakt et autoriseret servicecenter for at fa udskiftet
funktionelle og elektriske komponenter.

é ADVARSEL
Ved udskiftning af stremkablet skal

installatoren/teknikeren bruge et kabel
af den type og med det tvaersnit, der er
angivet i tabel , og holde jordlederen ca.
2 cm lengere end faselederne.
Advarslerne vedrgrende den elektriske
tilslutning skal ogsa overholdes.

Typer af kabler, der kan bruges: HO5VV-F, HO5RR-F,
HO7RN-F

M mone A
ENKELTFASE 220-240 V 1N~ 5x1,5 mm?
ENKELTFASE 220-240 V * 3x4 mm?
TOFASET  220-240/380- 415V2N~  5x1,5 mm?
TOFASET NL 220-240V 2N~ 5x1,5 mm2
TREFASET  220-240/380-415V3N~ X1

* Folg nedenstaende procedure for ENFASET tilslutning
med 3x4 mm2 kabel eller for TREFASET tilslutning med
5x1,5 mm2 kabel:

1) Vend kogepladen pa hovedet, og laeg den pa en klud
eller en anden blad overflade for at undga at ridse den.

2) Fjern klemkassedaekslet og kabelklemmen ved hjeelp af
en skruetraekker. Skru kabelklemmerne af, og fiern kabel
0g jumpere.

3) Athaengigt af den gnskede forbindelse skal du klargere
jumperne, seette kablerne i klemmerne og stramme
skruerne i overensstemmelse hermed. Seet
kabelklemmen og klemdaekslet pa igen.

ﬁ PAS PA
Soerg for, at kabler og jumpere sidder

ordentligt fast, og at skruerne er spaendt
korrekt.

Til de forskellige elektriske
tilslutningsmuligheder skal du bruge de
messingforbindelsesbgijler, der allerede er
samlet i klemkassen.
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VEDLIGEHOLDELSE

EFFEKTBEGRANSNING

Effektbegraensning  definerer, hvor meget strgm
kogepladen bruger i alt, inden for sikringsgraenserne for
hjemmeinstallation.

Kogepladen er forudindstillet til det maksimale effektniveau.

For at indstille en anden effektgraense, se kapitel POWER
FUNKTION, det er klart, at jo hgjere effektindstillingen er, jo
flere funktioner og effektniveauer kan bruges samtidigt pa
kogezonerne

STAJ | FORBINDELSE MED FUNKTION

En pulserende eller kontinuerlig brummende lyd under drift
er normal og kan variere i intensitet afhaengigt af de
forskellige typer gryder og pander og effektindstillingen.

Kgleventilatoren beskytter elektronikken mod
overophedning; det er normalt at hare stgjen, selv nar man
har slukket for induktionskogepladen.

RENGQRING AF APPARATET

Vent med renggringen, til alle dele er kolet af, og kontrollér,
at kogepladen er slukket eller i renggringstilstand.

TING, DU SKAL UNDGA

Brug ikke damp til at renggre bordpladen, da dampen kan
na de elektroniske komponenter og skabe kortslutning.

Alle overflader kan blive misfarvede eller beskadigede, hvis
der anvendes for aggressive eller uegnede
renggringsmidler.

RENGQRING AF PYNTERAMMER

Renggr delene med saebevand, og tar dem derefter med
en blgd klud. Glansen opretholdes ved periodisk pudsning
med specialprodukter, der normalt fas pa markedet. Brug
aldrig pulver eller skuresvampe.

RENGQRING AF GLAS

Brug opvaskemiddel og eddike til affedtning, og skyl
derefter, eller renger med opvaskemiddel, skyl, tar efter
med en fugtig klud, og ter efter.

Heeld seebevand eller opvaskemiddel pa det bergrte
omrade for at fijerne kalk. Skyl efter et par minutter og ter
efter med en blgd klud.

Undga kalkfiernere, slibemidler og universalprodukter, fordi
de ggr glasset grimt med tiden.
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AFHJZALPNING AF PROBLEMER

ADF/ARD MULIGE ARSAGER

Strgmforsyningen mangler eller kan vaere afbrudt (f.eks.

Kogepladen taender ikke sprunget sikring)

Kogepladen bliver ikke varm DEMO mode er aktiveret, se afsnit SERVICEMENU
. . Child lock aktiveret - se relevant afsnit CHILD LOCK

Bogstavet L vises pa displayet (BORNELAS)

Symbol for gryde mangler Gryden er fjernet fra kogezonen

Symbol A vekslende med effektniveau Automatisk tilberedningssystem indstillet

Gryden aflaeses ikke (den kan vaere placeret forkert, ikke

) egnet til induktion eller have for lille diameter)
Effekten af den valgte kogezone kan ikke veelges

Det valgte effektniveau er hgjere end kogepladens
indstillede maksimale effekt

Den zone, der lige er blevet brugt til madlavning, har ikke

Restvarmesymbolet lyser ikke naet en hoj temperatur

Kogezoner skifter effekt uafhaengigt af hinanden Se afsnit EFFEKTSTYRING
Nar en kogezone taendes, slukker en anden Se afsnit EFFEKTSTYRING

Kogepladen er overophedet, tjek, at der ikke er nogen
. forhindringer for det nederste kglesystem (f.eks.
En kogezone eller hele kogepladen slukker automatisk volumingst materiale i en skuffe under kogepladen)

Hvis problemet fortseetter, skal du kontakte support

Selv om gryden er kompatibel med induktion, leder den
varmen darligt

Maden bliver ikke varm til tiden
Gryden er meget mindre end kogezonen og modtager kun

en del af den mulige effekt

Stagjen skyldes den automatiske

Der hgres en let raslen, nar kogepladen teendes grydetilstedeveaerelsesfunktion (se relevant afsnit)

Kaleventilatoren kgrer, indtil de elektroniske komponenter

Der hares lyde efter slukning af kogepladen er helt afkglede, hvorefter den slukker automatisk

En for stor gryde blev placeret i de forreste kogezoner i

Betjeningspanelet bliver varmt at rgre ved naerheden af betjeningsomradet

Maden i gryden skifter mellem gjeblikke, hvor den koger og Det er helt normalt ved lavere effektniveauer (under niveau
ikke-koger 6) (se afsnit EFFEKTSTYRING

Tilberedningsplatformen viser dedikerede fejlkoder til hurtig og effektiv diagnosticering. Lite Slider viser fejlkoder pa
kogezonernes 7-segment-displays.

En fejlkode starter altid med bogstaverne E. . . eller ER. . ., afthaengigt af den elektroniske komponent, der har genereret
fejlen:

Fejlkoder, der begynder med E. . . , henviser til en bestemt zone eller komponent.

Fejlkoder, der begynder med ER. . . , henviser til hele kogepladen.

Fer du ringer til kundeservice, skal du kontrollere, at apparatet er korrekt tilsluttet; falgende tilfaelde er ikke daekket af
garantien

Skader forarsaget af forkert brug, opbevaring eller vedligeholdelse.
Skader forarsaget af uautoriseret adskillelse og reparation.

Skader forarsaget af forkert brug.

Brug af induktionskogepladen til kommercielle formal.
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AFHJZALPNING AF PROBLEMER

BEMAERK

Hvis der opstar en fejl, gar induktionskogepladen automatisk i beskyttelsestilstand og viser de
tilsvarende beskyttelseskoder, der er vist i tabellen nedenfor.

BEMARK

@ Ved andre fejl bedes du kontakte teknisk support.

FEJLKODE
ERO3

ER21

E2 / ER21
U400

ADFZARD

MULIGE ARSAGER

Kogepladen slukker efter 10  Vand eller gryder placeret

sekunder

Kogepladen slukker

pa brugergreensefladen

Temperatursensoren pa
brugergraensefladen
registrerede en temperatur
pa>85°C

Overtemperatur / slukning

Forkert 400V-forbindelse,
ikke egnet til grillplade

AFHJZALPNING

Fjern vand eller gryder fra
glasset

Lad kogepladen kgle af
(fejlen forsvinder, hvis
temperaturen falder til under
75 °C). Tjek
brugergraensefladens
varmeisolering

/

/
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GARANTI

GARANTI OG SERVICE

Bertazzoni tilstreeber at levere service af hgjeste kvalitet til vores kunder. | det
usandsynlige tilfeelde, at dit produkt skulle have en fabrikationsfejl, bedes du kontakte
vores serviceteam pa:

https://uk.bertazzoni.com/more/care-service

Du vil blive bedt om at angive produktoplysninger, kabsbevis, et foto af
sglvdatamaerkatet og en beskrivelse af problemet. Hav venligst disse oplysninger klar.

34



ASSISTANCE

KUNDESERVICE

KONVENTIONELT GARANTIBEVIS: HVAD SKAL JEG
GORE?

Dit produkt er garanteret i henhold til de vilkdr og
betingelser, der er angivet pa det certifikat, der falger med
produktet, og i overensstemmelse med bestemmelserne i
de geeldende regler i en periode pa 24 maneder fra datoen
for levering af varen.

Som angivet i teksterne til ovennaevnte lovdekreter skal
garantibeviset opbevares af dig, behgrigt udfyldt, for at
blive vist til den autoriserede tekniske assistance i tilfaelde
af behov, sammen med et skattemaessigt gyldigt dokument
udstedt af forhandleren pa kgbstidspunktet (felgeseddel,
faktura, kvittering osv.), hvor forhandlerens navn,
leveringsdatoen, produktets identifikationsoplysninger og
salgsprisen er angivet.

Det er ogsa underforstaet, at medmindre andet bevises, da
overensstemmelsesfejl, der viser sig inden for seks
maneder efter levering af varerne, antages at have
eksisteret allerede pa denne dato, medmindre denne
antagelse er uforenelig med varernes art eller med
overensstemmelsesfejlens art, vil Bertazzoni S. p. A. s
autoriserede tekniske service, efter at have verificeret
retten til indgrebet, udfgre inndgrebet uden at opkraeve det
faste gebyr for hjemmeindgreb, arbejde og reservedele. Pa
den anden side vil ansvaret i den efterfglgende 18-
maneders garantiperiode ligge hos forbrugeren, der har til
hensigt at drage fordel af de retsmidler, der ydes af
garantien, for at bevise eksistensen af varens
overensstemmelsesfejl fra leveringstidspunktet; hvis
forbrugeren ikke er i stand til at fremlaegge et sadant bevis,
kan garantibetingelserne ikke anvendes, og derfor vil
Bertazzoni S. p.A.s autoriserede tekniske service udfere
indgrebet og opkraeve alle de relative omkostninger fra
forbrugeren.

ANOMALIER OG MALFUNKTIONER: HVEM SKAL MAN
HENVENDE SIG TIL?

Det autoriserede servicecenter star til din fulde radighed for
at give de ngdvendige afklaringer; men hvis dit produkt
udviser uregelmaessigheder eller funktionsfejl, anbefaler vi
pa det kraftigste, at du udferer de kontroller, der er angivet i
brugsanvisningen, fgr du kontakter det autoriserede
servicecenter.

Hvis du vil bestille reservedele eller tilbehar, skal du ringe til
vores service- og reservedelsafdeling.

ET TELEFONNUMMER FOR AT FA HJAELP

Hvis problemet fortszetter, kan du ved at ringe il
telefonnummeret i Italien 800 927 987 og fa besked om,
hvilket autoriseret teknisk servicecenter der findes i dit
omrade.

PRODUKTMODEL: HVOR ER DET?

Det er vigtigt, at du oplyser det autoriserede tekniske
servicecenter om produkitmodellen og serienummeret (10
cifre), som du finder i instruktionsbogen (sglvfarvet
meerkat) eller pa klistermaerket pa produktet. Det vil hjeelpe
med at undgéd ungdvendige rejser for teknikeren og vil ogsa
spare omkostninger.
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FRAN CHEFENS SKRIVBORD
Baste agare till en Bertazzoni-apparat,
Tack for att du har valt en av vara kvalitetsapparater till ditt hem.

Min familj har tillverkat spisar i Italien sedan 1882 och under vagen har vi skaffat oss
ett grundmurat gott rykte for vara utmarkta tekniska produkter - nagot som fétts ur
var passion for god mat.

Vara produkter stoltserar idag med en exklusiv och typiskt italiensk design i absolut
teknisk toppniva. Var mission ar att tillverka hushallsapparater som fungerar perfekt
och som skanker gladje at den som anvander dem.

Vi svarar pa vara kunders behov genom att tillverka produkter med mycket héga
estetiska varden. Vara hushallsapparater ar dessutom mangsidiga och lattanvanda,
sa att laga mat med dem bilir till ett rent noje.

Denna handbok kommer att hjalpa dig att lara dig att ta hand om din
Bertazzoniprodukt pa allra basta och sakraste vis, sa att du kan fa full
tillfredsstallelse da du anvander den i manga, manga ar.

Njut!

Paolo Bertazzoni

Verkstallande Direktor

J\?@(Lﬁ Mmmaw'
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HANDBOKENS GILTIGHET

Foljande bruksanvisning galler for alla produktkoder som anges nedan:
P60411M30NP
P78411M30CP
P78411M30GP
P78411M30NP
P78411M30XP
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ALLMAN INFORMATION

ATT LASA HANDBOKEN

Foljande bruksanvisningar galler for olika typer av
apparater, sd de kan innehalla beskrivningar Over
funktioner som din apparat kanske inte har eller stédjer.

bilder och grafik i detta dokument refererar till olika
modeller och kan variera en aning fran din apparat.

Tillverkaren accepterar inget ansvar for eventuella skador
pa personer eller féremal som uppstar pga. Felaktig eller
olamplig installation.

Tillverkaren forbehaller sig ratten att inféra andringar pa de
olika modellerna for att respektera gangse tekniska
regelverk.

| handelse av reklamation, var vanlig kontakta kundservice.

INTRODUKTION OCH SAKERHET

Innan du installerar och/eller anvander apparaten, var
vanlig 1ds noggrant igenom instruktionerna i denna
handbok.

Detta kommer att hjalpa dig att anvanda din nya apparat.

Hall denna handbok Iattillganglig sa att du kan titta i den nar
som helst, och se till att den foljer med till eventuellt ny
agare av apparaten.

Las sakerhetsmeddelandena i introduktionen till denna
handbok och mark sarskilt sakerhetsanvisningar som:
"Observera", "Varning" och "Fara" som aterfinns i texten.

n FARA

Denna symbol visar pa en fara for dig sjalv
och fér andra personer. Las noggrant
meddelandet och se till att du har forstatt
orsakerna till potentiellt farliga och/eller
dddliga olyckor.

é VARNING
Denna symbol visar pa en
sakerhetsinformation. Las noggrant

meddelandet och se till att du har forstatt
orsakerna till potentiellt farliga olyckor.

OBSERVERA

Denna symbol visar pa ingrepp som kan
riskera apparatens stomme eller dess
komponenter. Utfor dessa ingrepp med stor
forsiktighet.

A\

ANMARKNING

Denna symbol visar pa goda rad och
markerar  korrekta  procedurer och
uppféranden. Félj instruktioner med denna
markering eftersom det kommer att
bespara dig fran framtida problem.

Symbolen visar pa metoder/procedurer
som ska foljas for korrekt anvandning av
apparaten.
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ALLMAN INFORMATION

APPARATENS IDENTIFIKATION ALLMAN SAKERHETSINFORMATION
Denna apparat 6verensstammer med det europeiska
o e direktivet 2002/95/EG (RoHS).

Bertazzoni Spa

) Via Palazzina, 8 L»PXXXXXXXXXXX E Denna apparat har en markning enligt det

42016 Guastalla (RE) europeiska direktivet 2012/19/EU om
elektrisk och elektronisk avfallsutrustning

Produc t Type : Inductio n Built-i n Hob
Italy Factor y Model:PXXXXXXXXXXX
www.bertazzoni.com Rated Voltage : 220-24 0 V-~

E UK e P o (3300 : CLASS | (waste electrical and electronic equipment -
Made in China WEEE .
| Cn c € SN:XXX X 0000 1 )
s msopiace e mteanassmcons | cpons ([ Detta direktiv_definierar foreskrifterna for
8105797111050 69! . . o . .
instructions before installingorusing this appliance |nsam||ng och atel’VInnlng av SkrOtade

apparater och galler éver hela omradet for
e den europeiska unionen.

Fig. 1 Symbolen med den overstrukna

papperskorgen som finns pa produkten

E anger att elektrisk och elektronisk

utrustning (RAEE) inte far kasseras som

1) Forséaljningsnummer vanligt hushallsavfall (dvs. blandade vanliga

2) Modell sopor) utan maste hanteras separat sa att

atervinning kan ske och/eller genomga

3) Serienummer specifik behandling for att pa sakert satt

avlagsna och hantera eventuellt miljéfarligt

innehall, och darigenom atervinna
ravarorna.

Skylten innehaller féljande information:

RAEE-apparater maste darfér lamnas in pa
miljostation (aven kallad ekostation) i
kommunens eller sopbolagets regi. Da man
handlar en ny apparat kan man dessutom
lamna tillbaka den gamla RAEE-apparaten
till forsadljningsstallet: affaren ar skyldig att
ta emot den gratis ("utbyte en apparat mot
en ny"). Mycket sma RAEE-apparater (i
dimensioner under 25 cm) kan lamnas in
gratis till forsaljningsstillet dven da man
inte handlar nagonting nytt ("utbyte en
apparat mot ingen ny apparat” — men detta
ar endast obligatoriskt for
forsaljningsstallen som har en
forsaljningsyta storre dn 400 kvadratmeter).

n FARA
Denna apparat ar inte amnad for

anvandning av personer (inklusive barn)
med nedsatt mental eller motorisk formaga,
eller om de inte har erfarenhet och
nddvandig kunskap om produkten. Dessa
personer far endast anvanda apparaten
under Gversyn av en person som ansvarar
for deras sadkerhet och med adekvat
instruktion angdende anvandandet av
apparaten.

n FARA
Om ytan pa induktionshéllen ar bojd ska
apparaten genast stingas av for att
undvika elstétar.
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ALLMAN INFORMATION

A
A

> BB P

FARA

Brandfara: placera inte lattantandliga
foremal pa tillagningsytorna.

FARA

Automatisk tillagning pa spishallen med fett
och olja kan utgéra en fara och kan
framkalla brand. Forsok aldrig att slacka en
eventuell brand med vatten, utan stédng av
apparaten och tack sedan dver elden med
ett lock eller med en brandfilt.

FARA

Apparaten kan anvandas av barn 6ver 8 ar
och av personer med nedsatt fysisk,
kanslomassig eller mental férméaga, och av
personer med bristande erfarenhet eller
kunskap, wunder forutsattning att de
Overvakas eller att de far anvisningar
angaende saker anvandning av apparaten
och dess inneboende faror. Barn far ej leka
med apparaten. Rengéring och underhall
som ska utféras av anvandaren far inte
utféras av barn utan 6vervakning.

VARNING

De atkomliga delarna kan bli varma under
anvandningen. Barn ska hallas pa behorigt
avstand.

VARNING

Enheten far inte installeras pa en piedestal.

VARNING

Anvand inte angrengorare for att rengora
apparaten.

OBSERVERA

Anvand inte en extern timer eller andra
fiarrstyrningssystem for att styra apparaten.
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VARNINGAR

LAS BRUKSANVISNINGEN INNAN DU INSTALLERAR
OCH ANVANDER APPARATEN.

Dessa anvisningar galler endast for de destinationslander
vars identifieringssymboler finns pa bruksanvisningens
omslag och pa apparatens etikett.

Tillverkaren kan inte héallas ansvarig for skador pa
egendom eller personer som orsakas av felaktig installation
eller felaktig anvandning av apparaten.

Tillverkaren ansvarar inte for eventuella felaktigheter i
denna broschyr som beror pa tryck- eller skrivfel.

De visade illustrationerna ar endast vagledande.

Tillverkaren forbehaller sig ratten att géra &ndringar i sina
produkter nar sa anses ndodvandigt och lampligt, utan att

kompromissa med vasentliga sakerhets- och
funktionsegenskaper.
DENNA APPARAT AR AVSEDD FOR ICKE-

PROFESSIONELL ANVANDNING | HEMMET.

Denna bruksanvisning ar en integrerad del av apparaten
och maste forvaras intakt och inom rackhall fér anvandaren
under hela apparatens livslangd.

L&s bruksanvisningen innan du anvander enheten.
TILLVERKARENS ANSVAR

Tillverkaren tar inget ansvar for person- och materialskador
som orsakas av:

anvandning av enheten pa annat satt an vad den ar
avsedd for;

bristande efterlevnad av foreskrifterna i

anvandarhandboken;
manipulering av dven en enda del av enheten;

anvandning av reservdelar som inte ar originaldelar;

f OBSERVERA

Genom att placera markningen ce pa
denna produkt férsakrar du, under eget
ansvar, att denna apparat uppfyller alla
europeiska sakerhets-, halso- och miljokrav
som anges i lagstiftningen.
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MILJOSKYDD

Kassera forpackningen pa ett miljovanligt satt.

Denna apparat ar markt i enlighet med det
europeiska direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgérs av eller innehaller elektrisk och
elektronisk utrustning (WEEE).

Detta direktiv definierar foreskrifterna for
insamling och atervinning av skrotade
apparater och galler éver hela omradet for
den europeiska unionen.

Produktens forpackning bestar av de delar som ar absolut
nddvandiga for att sdkerstdlla ett effektivt skydd under
transport. Forpackningsmaterialen ar helt atervinningsbara
och deras miljopaverkan minskar darfor. Vi uppmanar dig
att bidra till miljioskyddet genom att ocksa beakta féljande
rad:

kasta forpackningselementen i motsvarande
atervinningsbehallare,

innan du lamnar den gamla apparaten il
insamlingsplattformen ska du géra den oanvandbar.
Fraga pa det lokala kontoret om narmaste
atervinningscentral for atervinningsbart material for att
kassera din apparat,

slang inte anvand olja i vasken. Forvara den i en sluten
behallare och Iamna den till en insamlingscentral eller,
om detta inte ar mojligt, sldng den i soporna (pa sa satt
kommer den att bortskaffas i en kontrollerad deponi;
aven om detta inte &r den béasta lI6sningen undviker man
vattenférorening).



INSTALLATION

Installation, alla justeringar, ombyggnader och underhall
som anges i denna del far endast utféras av kvalificerad
personal (enligt gallande foéreskrifter). Felaktig installation
kan orsaka skador pa personer, djur eller egendom, for
vilka tillverkaren inte kan héllas ansvarig.
Sakerhetsanordningar eller automatisk reglering av
utrustningen under systemets livslangd far endast andras
av ftillverkaren eller av en vederbdrligen auktoriserad
leverantor.

Fortsatt endast med installationen efter att du har
anvaént personlig skyddsutrustning.

VIKTIGA VARNINGAR

Hallen kan monteras mellan koksskap eller mellan ett skap
och en murad vagg. Bakvaggen och omgivande ytor maste
tdla en temperatur pa 90°C. For att forhindra att
plastlaminatet som tacker méblerna lossnar maste limmet
som sammanfogar dem tala temperaturer pa minst 100°C.

Underlaget som spishéllen monteras pa maste vara stabilt,
plant och horisontellt. Arbetsytan som apparaten ar
inbaddad i maste tala en belastning pa ca 60 kg. Vid tunna
bankskivor ska du anvanda ett varme- och fuktbestandigt
forstarkningsmaterial. Kontrollera spishéllens planhet forst
efter att den har monterats.

Installationen av apparaten maste utféras i enlighet med
gallande foreskrifter.

Denna enhet ar inte ansluten till enheter fér témning av
férbranningsprodukter. Den maste darfér anslutas i enlighet
med de installationsregler som nadmns ovan. Sarskild
uppmarksamhet maste agnas at lokalens ventilation och
ventilationskrav.

Avstandet mellan flaktkdpan och spishallen maste minst
motsvara det avstand som anges i
installationsanvisningarna for flaktkapan.

Om lattantandliga material (t.ex. en hylla) ar installerade
ovanfor spishallen maste sdkerhetsavstandet F som anges
i Fig. 2 hallas.

VARNINGAR FOR ANVANDNING

Anvand karl med platt botten som ar lampliga for
induktionstillagning

Placera kokkarlen innan du slar pa kokzonerna
Se till att kokkarlet ar centrerat i forhallande till kokzonen

Lamna inte spisen nar du lagar mat med olja och fett,
som ar lattantandliga

For att forhindra repor pa spishallen, flytta kokkarlen
genom att lyfta dem utan att dra dem.

Kokkarl med repiga eller skadade bottnar kan skada
glaskeramiken

Sand, salt, socker eller andra slipande @mnen kan skada
glaskeramiken

Hall alltid kokzonen och kokkarlens botten torra
Anvand aldrig frysta kokkarl

Stall inte eller lBmna tomma kokkarl pa spishallen aven
om den ar avstangd

Stall aldrig en varm behéallare pa mandverpanelen.
Elektroniken under glaset kan skadas

Anvand aldrig tva kokkarl samtidigt pa en kokzon

Varm inte upp slutna behallare (t.ex. konservburkar). Pa
grund av Overtryck kan behallare och/eller burkar
spricka och orsaka personskador

Glaskeramik ar mycket motstandskraftig, men inte
okrossbart. Undvik att tappa foremal, aven sma sadana,
pa glaskeramiken

Sla inte mot glasets kanter med kokkarl

Anvand maximal effekt endast for att koka vatten eller
steka

Férvarm inte tomma kokkarl. Kokkérlets botten kan
snabbt na mycket hdga temperaturer och skada bade
glaskeramiken och kokkarlets inre yta

Var sarskilt forsiktig sa att du inte spiller socker eller séta
blandningar pa kokytan under matlagningen och undvik
material eller amnen som kan smalta (plast- eller
aluminiumfolie). Om detta intraffar, stdng omedelbart av
spishéllen och rengdér med en skrapa medan kokzonen
fortfarande ar varm. Om den glaskeramiska spishallen
inte rengdrs omedelbart kan det bildas rester som inte
gar att avlagsna nar spishallen har svalnat

Den elektroniska delen kan orsaka hérbara ljud under
drift. Kylflakten kan ocksa horas. Kylflakten kan fortsatta
att ga efter avslutad bakningsprocess for att kyla de
elektroniska komponenterna. Detta betyder inte att
induktionshallen ar defekt eller fungerar felaktigt

Om spishéllen installeras ovanfor en lada maste de
avstand som anges i installationsritningarna féljas strikt
och ladan far inte anvandas for forvaring av brandfarliga
foremal. Alla foremal som finns i ladan maste vara
varmebestandiga och ligga minst 2 cm fran planets
botten
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INSTALLATION
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Om spishéllen ar installerad ovanfor en lada, varmer
spishéllen upp  féremalen [ ladan under
tillagningsprocessen. Forvara inte vassa eller sma
foremal, papper, servetter etc. dar. Dessa kan tranga
igenom eller sugas in genom ventilationséppningarna
och skada kylflakten eller férsdmra kylningen.

Om apparaten ar installerad ovanfér en ugn som ar
utrustad med ett pyrolytiskt rengéringssystem far den
inte anvandas medan den pyrolytiska processen pagar,
eftersom spishallen kan utlésa 6verhettningsskyddet

Varning for personer med pacemaker: Var uppmarksam
pa att ett elektromagnetiskt falt alstras i omedelbar
narhet av apparaten nar den ar igang. Risken for att
pacemakerns funktion ska paverkas ar mycket liten. Om
du ar osaker, kontakta tillverkaren av pacemakern eller
din lakare.

Det upplysta planets elektromagnetiska falt kan paverka
funktionen hos foremal som ar féremal for
magnetisering. FOrvara inte kreditkort, minnesenheter
eller miniraknare i spishallens omedelbara narhet

Om du anvander en adapter for kokkarl som inte ar
ldmpliga for induktion kan spishédllens varmesystem
skadas.

OBSERVERA

Tillagningsprocessen maste Overvakas
kontinuerligt

INSATTNING AV SPISHALLEN

Nar du har tagit ut de olika rérliga delarna ur sina inner- och
ytterforpackningar ska du kontrollera att spishallen a&r
intakt. Anvand inte enheten om du &r osdker. Kontakta
servicecentret.

Med hansyn till apparatens kritiska matt (se Fig. 2 ), gor en
Oppning i skapets ovansida enligt matten i tabellen.



INSTALLATION

M
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Fig. 2

A B C D E F K
Spishall 60 560 mm 475 mm 50 mm 30 mm 100 mm 700 mm min. 590 mm
cm
Spishall 78 745 mm 475 mm 50 mm 30 mm 100 mm 700 mm min. 780 mm
cm
Spishall 78 745 mm 475 mm 50 mm 30 mm 100 mm 700 mm min. 780 mm
cm + ram

H L M N P Q R
Spishall 60 590 mm 520 mm 49 mm 25 mm 470 mm 17,5 mm 555 mm
cm
Spishall 78 780 mm 520 mm 49 mm 25 mm 470 mm 20 mm 740 mm
cm
Spishall 78 820 mm 524 mm 49 mm 27 mm 470 mm 40 mm 740 mm
cm + ram
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INSTALLATION

INSTALLATION OVANFOR EN
INBYGGNADSUGN

Om den installeras ovanpa en ugn ar det nédvandigt att
[dmna ett utrymme mellan spishdllen och den
underliggande produkten och se till att hela utrymmet
ventileras (enligt bilden). Ugnen maste vara utrustad med
en avkylningsanordning. Tillverkaren tar inget ansvar om
en ugn av ett annat marke installeras.

min 20 mm

iz

min 50 mm

Fig. 3
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INSTALLATION OVANFOR KOKSSKAP ELLER
-LADOR

Avstandet mellan spishallen och kéksmobler eller inbyggda
apparater maste vara sa stort att tillracklig ventilation och
luftutslapp sakerstalls.

Skapets innerbredd maste vara minst lika bred som
innerbredden pa urtaget i bankskivan sa att spishallen, nar
den ar infalld, ar fritt atkomlig underifran och det nedre
holjet kan tas bort for underhall. Om spishallen inte ar fritt
atkomlig underifran efter installationen maste packningen
tas bort fran koksbanken s3 att spishallen kan tas bort (nar
arbetet ar klart maste packningen sattas tillbaka).

min 70 mm min 70 mm
min 50 mm
|§ = Iﬁl |§
!
min 50 mm !
Fig. 4
(
Fig. 5
ANMARKNING

For att ytterligare optimera produktens
prestanda kan ett frontalt utlopp for kylluft
tillhandahallas i skapet



INSTALLATION

FILOTOP-INSTALLATION

Hallen kan endast monteras i nivd med bankskivor av
natursten (granit, marmor), massivt trd och kakel. Foér
bankskivor i andra material, kontakta tillverkaren for att
kontrollera om de &r [dmpliga fér infallda ett kokkarlr.

Kontrollera spishéllens planhet forst efter att den har
monterats.

Efter montering i nischen, spraya varmebestandig
silikonpackning (minst 160°C) i springan mellan spishallen
och bankskivan.

Ritningen visar den rekommenderade dimensionen for
applicering av packningen.

S
Fig. 6
T s u U
Spishallel  so4mm  s24mm  Smm 5mm
Spis:r'?']ll 8 784mm 524mm  5mm 5 mm

FASTSATTNING AV SPISHALLEN

For att forhindra oavsiktligt lackage av vatska in i skapet
under ar enheten utrustad med en speciell packning.

1) Lagg tatningspackningen langs med frontplattans nedre
kant efter rengéring av dess yta.

2) Limma fast den 2 mm fran kanten pa det yttre glaset eller
dekorramen.

Fig. 7

3) Fall in spishallen i mébelns 6ppning.

ANMARKNING

Packningen maste ocksa sattas in vid
infalld montering.
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INSTALLATION

RUMSVENTILATION

For att sakerstalla att apparaten fungerar korrekt maste
rummet dar den installeras vara ordentligt ventilerat.

Ventilationen i rummet maste sakerstallas i enlighet med
gallande bestdmmelser.

50

ELEKTRISK ANSLUTNING

Den elektriska anslutningen maste utféras i enlighet med
gallande standarder och foreskrifter.

Innan anslutningen goérs ska du kontrollera att

Elnatets egenskaper ar lampliga for uppgifterna pa
identifieringsetiketten.

Anslutningen och installationen ar jordad enligt gallande
foreskrifter.

ANMARKNING

Den medféljande kabeln majliggér bade
enfas- och tvafasanslutning.

Stromkabeln maste placeras sa att den inte nar en
temperatur pa 90°C vid nagon punkt.

Placera en omnipolar brytare, dimensionerad for
apparatens belastning, mellan apparaten och elnatet.
Alternativt kan den elektriska anslutningen ocksa skyddas
med en jordfelsbrytare.

Jordkabeln far inte brytas av strombrytaren och ska fastas
vid jordinstallationen.



INSTALLATION

MOJLIGA ANSLUTNINGAR MED MEDFOLJANDE KABEL

ENFASANSLUTNING

Anslut de tvad matchande kablarna i den BLA hylsan till 1
natets neutraltrad

2 3 4 5
Anslut den gulgréna kabeln till den jordade natkabeln @ @ @d @j @
Anslut de tva svarta och bruna ledningarna tillsammans _
till natfasen
Kabelns tvarsnitt: 5 x 1,5 mm?2
Spéanning: 220-240 VAN~
L L N D

TVAFASANSLUTNING
1

Anslut de tva matchande kablarna i den BLA hylsan till
natets neutraltrad

Anslut den gulgréna kabeln till den jordade nétkabeln @ @ M ['J [‘J D
Anslut den bruna L1-kabeln till F1-natet

Anslut den svarta L2-kabeln till F2-natet

Kabelns tvarsnitt: 5 x 1,5 mm?2

Spanning: 220-240/380-415 V2N~

L1 L2
Ta bort bygeln fran kabelplinten, (fér instruktioner se kapitel
BYTE AV KOMPONENTER)

1 2 3 4 5@
TVAFASANSLUTNING NL

Separera de tva neutraltrddarna med BLA hylsa och

anslut den bla ledningen till N1 och den gra ledningen till
N2

Anslut den gulgréna kabeln till den jordade natkabeln
Anslut den bruna L1-kabeln till F1-natet

Anslut den svarta L2-kabeln till F2-natet

Kabelns tvarsnitt: 5 x 1,5 mm?2
Spanning: 220-240 V2N~ L1 L2 N1 N2




ANVANDNING

ALLMANNA SAKERHETSVARNINGAR

52

For att apparaten ska kunna anvandas maste den
installeras korrekt i ett kok och pa en lamplig arbetsyta i
enlighet med gallande sakerhetsféreskrifter och
anvisningarna i denna broschyr.

Apparaten far inte anvandas ovanfér en diskmaskin eller
torktumlare: anga kan skada apparatens elektroniska
komponenter.

Lat kvalificerad personal utfora installation och service i
enlighet med gallande féreskrifter.

Forsok aldrig att reparera enheten sjalv eller utan
ingrepp av en kvalificerad tekniker.

Om strdmférsérjningskabeln &r skadad, kontakta
omedelbart var tekniska serviceavdelning, som kommer
att byta ut kabeln.

Denna apparat och dess atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning.

Ror inte vid varmeelementen under anvandning.

Placera inte metallféremal pa apparaten under

anvandningen, eftersom de kan bli glédheta.

Stang av apparaten efter anvandning.

Lamna inga foremal pa kokytorna.

Se till att ytorna har svalnat innan du rengér spisen.

Anvand inte slipande eller fratande rengéringsmedel (t.
ex. pulverprodukter, flackborttagningsmedel och
metallsvampar) pa glasdelar.

Temperaturforandringar kan goéra sa att glaset gar
sonder; hall inte kalla vatskor pa spishallen under
anvandning.

Om det uppstar sprickor i glashéllen ska du omedelbart
stdnga av hallen och koppla bort den fran elnatet.
Kontakta var serviceavdelning.

Skadade, otillrackligt dimensionerade, utskjutande eller
felplacerade behallare kan orsaka allvarliga skador.

Anvandningen av spishallen genererar varme, fukt och
forbranningsprodukter, sa ventilera rummet val under
drift.

Modifiera inte enheten.
For inte in foremal i dppningarna.
Blockera inte 6ppningar, ventilations- och varmeutlopp.

Apparaten far under inga omstandigheter anvandas for
att varma upp miljén.

Sitt inte pa enheten.
Anvand inte angstralar for att rengdra apparaten.

Hall barn under 8 ar borta om de inte star under standig
uppsikt.

Barn far inte leka med apparaten.

Barn fran 8 ars alder och personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller brist pa erfarenhet
och kunskap, som &vervakas eller instrueras av vuxna
som ansvarar for deras sakerhet, far anvanda denna
utrustning.

Forsok aldrig att sldcka en eldslaga/brand med vatten:
stdng av apparaten och tack oéver lagan med ett lock
eller en brandsaker filt.



ANVANDNING

BESKRIVNING AV SPISHALLAR

)
a8 a8 a a8
a a8 8 l'
P60 P78
Fig. 8
MATT
POSITION EFFEKT
P60 P78

1 J 145 mm J 145 mm 1,4 kW /1,8 KW
2 @200 mm 250 mm 2,3 kW /3 kW
3 210 x 190 mm 210 x 190 mm 2,1 kKW /3 kW
4 210 x 190 mm 210 x 190 mm 2,1 kW /3 kW
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ANVANDNING
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Fig. 9
IKON BESKRIVNING
(D Satter pa och stanger av
kokhallen
Reglageenhet

l@ D:)

Timervisning

{ Aktiv timer

= Tillagningszonens effekt
F Funktionsknapp

P Strémknapp

Okar eller minskar effekten
for en kokzon, gor att du

kan andra instéallningar och
valja alternativ i

‘IIIIIIIIII‘

anvandarmenyn
3 Uppvarmningsfunktion
GRILL Grillfunktion
CLEAN Rengoringsfunktion

TILLAGNING MED INDUKTION

Under varje kokzon finns en spole som kallas induktor.
Induktorn genererar ett variabelt magnetfalt med hjalp av
elektrisk energi. Nar ett kokkarl placeras inom detta
magnetfalt varms botten upp och genererar den varme som
behdvs fér matlagningen.
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ANVANDNING AV TOUCHKONTROLLER

Kontrollerna reagerar pa beroring, sa det finns inget
behov av att trycka pa dem.

Anvand fingertoppen och inte spetsen.

Varje berdring som registreras ger upphov till en
ljudsignal.

Se till att reglagen alltid ar rena, torra och inte tackta av
nagot féremal (t.ex. ett verktyg eller en trasa). Aven ett
tunt lager vatten kan goéra det svart att anvanda
reglagen.

v

Fig. 10
STORLEK FOR INDUKTION

Induktionshallen anpassar sig automatiskt till kokkarlets
storlek: om kokkérlets diameter ar for liten kommer
spishallen dock inte att fungera. Den minsta diametern
varierar beroende pa plattans diameter.

TILLAGNINGSZON MINSTA

VARDE

Rund spole 145 mm 2 90 mm
Rund spole 200 mm 2 110 mm
Rund spole 250 mm 2 130 mm
OCTA-spole (enkel) 2 110 mm



ANVANDNING

VAL AV LAMPLIGA KOKKARL

Anvand inte kokkarl med skrovlig eller bojd botten.

v L1

- f *

x L

L - f
- f *

X L@”’I

- f

Kontrollera att kokkarlets botten ar slat, vilar jamnt pa
glaset och har samma storlek som kokzonen.

Anvand kokkarl med lamplig diameter, enligt bilden pa den
valda zonen. Genom att anvanda en nagot bredare panna
anvands energin pa ett maximalt effektivt satt. Om ett
mindre kokkarl anvands kan verkningsgraden bli lagre an
férvantat. Placera alltid stekpannan pa kokzonen.

XI il
=
s
| -
- &
v e
- a n

Ta alltid bort kokkarlen fran spishallen genom att lyfta dem,
dra dem inte, eftersom det kan repa glaset.

- o

v X

Fig. 13

Botten pa kokkarlet maste vara av jarn eller stal/jarn for att
generera det magnetfalt som kravs for
uppvarmningsprocessen.

ANMARKNING
Kokkarl av féljande material &r inte
lampliga:

glas

porslin

keramik

stal, aluminium eller koppar utan

magnetiskt botten.

Se till att materialet i pannan ar lampligt for induktion. Foér
att kontrollera materialet placerar du en magnet pa botten
av kokkarlet: om den fastnar ar kokkarlet lamplig for
induktion.

Om du inte har nagon magnet kan du kontrollera om ett
kokkarl ar lampligt genom att ett kokkarl lite vatten i det,
placera det pa en kokzon och sla pa kokzonen. om

L
symbolen = visas pa displayen ar kokkarlet inte lamplig.

Nar du koéper kdksredskap, kontrollera att de ar I1ampliga for
anvandning pa en induktionshall.
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ANVANDNING

BEGRANSNING AV TILLAGNINGSTIDEN

Enheten har en automatisk anordning som begransar
drifttiden.

Om Kkarlets tillagningsinstéllningar inte andras beror den
maximala drifttiden pa den valda effektnivan.

EFFEKTNIVA MAXIMAL DRIFTTID [H]
Uppvarmning 2

1 6

2 6

3 5

4 5

S 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 1,5

P 5 minuter

SATTA PA OCH STANGA AV

For att satta pa spishallen, tryck pa knappen (D i 1 sekund.

Nar den &r paslagen visas L L itimerns display och CLEAN j
faltet for specialfunktioner.

Endast Minutraknaren och CLEAN kan aktiveras utan att
kokkarl placeras pa spishallen.

ANVANDNING AV KOKZONER

Induktion fungerar inte om det inte finns nagot kokkarl
pa kokzonen.

Placera kokkarlet (ej tomt) i mitten av den kokzon du vill
anvanda. Displayen for den aktuella kokzonen tands
automatiskt.

Den 6nskade effekten kan sedan stallas in.

Genom att fora fingret pa skjutreglaget fran vanster till
hoger till 6nskat varde

Tryck direkt pa dnskad effektniva

For att stdnga av en kokzon, tryck pa displayen for den
kokzon som du vill stanga av

For fingret pa skjutreglaget fran hoger till vanster till

Direkt beroring av skjutreglagets omrade som motsvarar
0 (sista skaran till vanster)
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EFFEKTFUNKTION

Denna funktion ger en hdgre effekt pa en kokzon under en
begransad tid (t.ex. for att minska uppvarmningstiden for
vatten).

For att aktivera den, tryck direkt p4 P -knappen, Power-
funktionen forblir aktiv i hdgst 5 minuter varefter strommen
automatiskt sjunker till 9.

For att avaktivera boosterfunktionen, stall in en lagre
effektniva.

FLERZONS

Funktionen Flerzon gor att tva intilliggande kokzoner kan
sammanfogas till en enda storre yta, perfekt fér anvandning
med langstrackta eller rektangulara kokkarl som kokkarl,
grillar eller fiskskalar.

Funktionen kan aktiveras pa intilliggande kokzoner som
finns pa spishallens vanstra sida.

Funktionen Multi-Zone aktiveras automatiskt om ett
kokkarl upptacks som tacker bada kokzonerna.

Det ar mdjligt att aktivera funktionen manuellt genom att
samtidigt trycka pa reglagen fér motsvarande kokzoner. En
ljudsignal bekraftar aktiveringen. Efter aktivering kan
effekten justeras via reglaget och genom att vélja den
frdmre zonen, vilket garanterar jdmn tillagning Over hela
den utokade ytan. For att avaktivera Flerzon, tryck pa de
tva zonreglagen samtidigt. De tva omradena kommer att
aterga till separat drift.



ANVANDNING

AUTOMATISK UPPVARMNINGSFUNKTION

Denna funktion gor att ett kallt (inte tomt) kokkarl kan
varmas med maximal varmeeffekt och automatiskt
aterstallas till den tidigare installda tillagningsnivan.

Aktivera den genom att trycka pa dnskad effektniva (1 till 8)

o
i 3 sekunder. Symbolen for automatisk tillagning H visas
pa displayen. Nar uppvarmningstiden har gatt ut atergar
effektnivan till den forinstallda nivan.

Den tid under vilken kokzonen varms upp till maximal effekt
beror pa vilken tillagningsniva som valts.

AUTOMATISK
EFFEKTNIVA UPPVARMNING
(SEKUNDER)
1 48
2 144
230

AUTOMATISK
UPPVARMNING
(SEKUNDER)

312
408
120
168
216
/
/

EFFEKTNIVA

T © 0o N O o &

Funktionen kan stdngas av manuellt genom att vélja en
lagre effektniva an den som ursprungligen stélldes in.

AUTOMATISK AVSTANGNING

Hallen stdngs av automatiskt 20 sekunder efter att alla
kokzoner har stangts av.
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ANVANDNING

RAD OM VILKEN EFFEKT SOM SKA ANVANDAS FOR OLIKA TILLAGNINGSPROCESSER

Effektutnyttjandet kan variera beroende pa erfarenhet och matlagningsvanor.

EFFEKTNIVA

MAXIMAL EFFEKT

HOG EFFEKT

MEDELHOG EFFEKT

LAG EFFEKT
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TYP AV TILLAGNING

Snabbuppvarmning

Steka, koka

Bryna, sautera, koka, grilla

Bryna, koka, stuva, sautera,
grilla

Koka, stuva, sautera, grilla

Koka, sjuda, koka ihop,
smalta samman

Koka, sjuda, koka ihop,
smalta samman

Smalta, tina, halla varm,
smalta samman

Smalta, tina, halla varm,
smalta samman

ANVANDNING

Hoj snabbt temperaturen pa
maten till en snabb kokning
nar det galler vatten eller
varm snabbt upp
matlagningsvatskor

Bryna, starta tillagningen,
steka frysta produkter,
snabbkoka

Bryna, halla kokande, koka
och grilla (kortvarigt, 5-10
minuter)

Steka, halla sjudande, koka
och grilla (under medellang
tid, 10-20 minuter).
Férvarmning av kokkarlen

Stuva, smakoka, koka
(under langre tid), rora om
pastaratter

Langvarig tillagning (ris,
svamp, stek, fisk) i narvaro
av medféljande vatskor
(vatten, vin, buljong, mjolk),
omrdrning av pasta

Langvarig matlagning
(volymer under en liter: ris,
saser, stekar, fisk) i narvaro

av medféljande vatskor
(vatten, vin, buljong, mjolk)

Smalta smor, smalta
choklad forsiktigt, tina sméa
produkter

halla sma portioner av
nylagad mat varm eller halla
serveringstallrikar och
risottos vid lagom
temperatur



ANVANDNING

EFFEKTHANTERING

Spishallen ar utrustad med en strdomhanteringsmodul som
optimerar stréomférbrukningen och undviker 6verbelastning
av elnatet.

Om flera zoner ar aktiva och den férbrukade effekten
overskrider effektbegransningen, férdelar denna funktion
den tillgangliga effekten mellan alla kokzoner (anslutna till
samma fas).

Den elektroniska styrningen férsoker bibehalla maximala
effektnivaer. Den senast instdllda zonen prioriteras och
displayerna for de andra zonerna blinkar for att indikera det
nya vardet som de kommer att aterstallas till.

OBSERVERA

Om effektbegransningen ar mycket lagt
installd kan den elektroniska styrningen
stdnga av en kokzon eftersom en
omfordelning av effekten inte ar majlig.

f OBSERVERA

Lagre effektnivaer uppnas genom att
induktorn kopplas till och fran med
bestdmda intervall. Detta arbetssatt

minimerar den varme som tillfors maten vid
tillagning pa lag temperatur.

TIDSINSTALLNINGSFUNKTIONER
TIMER
Nar den ar paslagen visas f_-:'_ pa timerdisplayen.

Tryck pa timerdisplayen och anvand skjutreglaget for att
forst stalla in minuterna och sedan 6nskat antal minuter.
Efter tvd sekunder tdnds symbolen och nedrakningen
borjar. Vid slutet av den instéllda tiden (max. 99 minuter)
hoérs en ljudsignal.

For att stdnga av eller andra tillagningstiden, upprepa

samma procedur och &andra tidsinstallningen (stall
eventuelltin 0).
ANMARKNING

Timern kan stéllas in och fungerar endast
nar alla kokzoner ar avstangda.

TIMER FOR SLUT PA TILLAGNINGEN

Om du vill stélla in en timer for slutet av tillagningen fér en
zon:

1) Aktivera zonen

2) Tryck pa timerdisplayen

3) Tryck pa timerdisplayen och anvand skjutreglaget for att
forst stélla in minuterna och sedan 6nskat antal minuter

4) Efter tva sekunder tdnds symbolen @ ovanfér displayen
for motsvarande kokzon och nedréakningen borjar

5) | slutet av nedrakningen hdrs en ljudsignal och kokzonen
sténgs av.

For att stdnga av eller andra tillagningstiden, upprepa

samma procedur och &ndra tidsinstaliningen (stall
eventuellt in 0).
ANMARKNING

¢

Om mer an en timer ar installd kommer
timern alltid att visa den lagsta aterstaende
tiden
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ANVANDNING

PAUS

Med denna funktion ar det mgjligt att avbryta funktionen for
ALLA kokzoner.

Tryck pa knappen IEI i 3 sekunder sa stangs alla zoner av

[N} . o . . "
och 1 PAUSE visas pa displayen, men de instéllda
effektnivaerna sparas i minnet.

For att ateraktivera spishallen, tryck pa ﬁ i 3 sekunder och

tryck sedan pa valfri knapp (utom IEI) Alla zoner bérjar nu
fungera som tidigare.

Apparaten stdngs av automatiskt efter en paus pa 10
minuter

RESTVARME

Restvarmeindikationen ar en sakerhetsfunktion.

Nar tillagningen ar klar kan tillagningszonen ha en hog
temperatur. Pa displayen for den varma zonen visas

[N}
symbolen 7.

L .
Symbolen it kan ocksa visas:
for angransande kokzoner, &ven om de inte anvands
nar du placerar varma kokkarl pa den kalla kokzonen

Symbolen forsvinner nar zonen nar en temperatur under
60°C

BARNLAS

Med den har funktionen kan granssnittet lasas for att
forhindra att spishallen anvands av barn.

Tryck pa displayen for en kokzon i 3 sekunder och skjut

sedan skjutreglaget fran 0 till 9. Slutfér denna procedur
inom tio sekunder.

Alla displayer visar indikationen l'_ .

Upprepa samma procedur for att avaktivera funktionen.

KNAPPLAS
Med den har funktionen kan tangentbordet lasas under

anvandning for att forhindra oavsiktlig andring av
installningarna.

Aktivera genom att trycka pa knappen IEI som tands for att
indikera den aktiva funktionen.

For att avaktivera funktionen, tryck ater pa IEI
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NARVARO AV KOKKARL

Nar ett kokkarl placeras pa en spishall med spishallen
paslagen aktiveras automatiskt reglagen fér den spishallen
och dnskad effekt kan stallas in direkt.

Funktionen kan avaktiveras via anvandarmenyn.

Nar funktionen ar avaktiverad maste den relevanta
kokzonen véljas efter att kokkarlet har placerats ut innan
effekten stalls in.

FRANVARO AV KOKKARL

Om kokkarlet tas bort fran en kokzon utan att zonen sténgs
N
av visas det pa displayen att kokkarlet inte finns kvar — .

é OBSERVERA

Om zonen inte stangs av forblir spishallen
aktiv, vilket innebar att den kan varma upp
ett annat kokkarl som av misstag placerats
pa samma zon.

VISA OVERTEMPERATUREN

Om ett hett foremal placeras ovanpa granssnittet gar
granssnittet in i skyddslage, stanger av arbetsytan helt och
hallet och indikerar ER21.

Nar temperaturen sjunker under granstemperaturen pa
85°C kan spishallen sattas pa igen.

VARMNING

Denna funktion gor att temperaturen pa spisen kan hallas
pa 70°C.

Aktivera den kokzon som du vill stalla in funktionen pa och
tryck péa funktionsknappen F. Funktionen &r aktiverad och
displayen visar Uppvarmning.

For att stdnga av eller andra effekten valjer du
motsvarande kokzon och staller in 6nskad effektniva med
skjutreglaget.

Funktionen kan aven stallas in for aktiva 6vergangszoner.



ANVANDNING

GRILL

Denna specialfunktion underlattar grilining av livsmedel.
Placera grillpannan pa multizonen och valj den.

Tryck tvd ganger pa funktionsknappen F tills GRILL
aktiveras.

Stall in effektnivan med hjalp av skjutreglaget:
for nivaerna 1-3 visas ett hack pa displayen

for nivaerna 4-6 visas tva hack pa displayen

for nivaerna 7-9 visas tre hack pa displayen

CLEAN

Denna funktion laser tangentbordet i 30 sekunder for att
mdjliggdra rengoring.

Tryck pa knappen F utan att vélja kokzon for att aktivera
funktionen CLEAN

En nedrakning visas pa displayen for att paminna dig om
hur lange tangentbordet ar last.
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ANVANDNING

ANVANDARMENY

Anvandarmenyn gor det mojligt att anpassa vissa
grundlaggande installningar for induktionshallen.

For att komma till anvdndarmenyn maste spishallen vara
avstangd

1) Sla pa spishallen genom att trycka pa (D
2) Tryck ater pa knappen (D
3) Spishallen stangs av och E]—knappen borjar blinka

4) Med IEl-knappen intryckt, tryck pa kokzonsknapparna
medurs i foljd (bérja med den framre vanstra knappen) -
varje tryckning bekréaftas av ett ljud

5) Slapp upp knappen IEI

6) Pa displayen bak till vanster visas omvaxlande U och 0.

7) Anvand skjutreglaget for att valja 6nskad funktion genom
att trycka pa motsvarande position (skjutreglagets
funktion ar inte aktiv)

FUNKTIONER/NIVAER

U0 Total effekt per fas

U2 Volym foér knapptryckning (ﬁ volymen for
knapptryckning kan inte andras)

U3 Timervolym 0-3

U4 Displayens ljusstyrka 0-9 (1 hogsta ljusstyrka - 9
lagsta ljusstyrka)

U5 Timeranimering 0 (ingen animering) - 1 (nedrékning
under de senaste 60 sekunderna)

U6 Automatisk detektering av kokkarl aktiverad 1
Automatisk detektering av kokkarl inaktiverad 0

U7 Timerns signallangd 0 (120 sekunder) - 1 (10
sekunder) - 2 (inget ljudlarm)

Displayen langst fram till vanster visar den installda nivan
for funktionen

Tryck pa displayen fram till vanster och anvand

skjutreglaget for att trycka pa énskad niva.
For att IAmna menyn utan att spara - tryck pa knappen IEI

Fo6r att lamna menyn och spara andrade installningar - tryck

pa @-knappen i minst 2 sekunder (andringarna sparas och
spishallen stangs av)
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SERVICEMENY

ANMARKNING

Servicemenyn far endast anvandas av
installatoren eller specialiserad personal.

For att komma till servicemenyn maste spishallen ha varit
avstangd och strémlés i mindre an 2 minuter.

1) Med P-knappen intryckt, tryck pa kokzonsknapparna i
motsols ordning (bérja med den framre hégra knappen) -
varje tryckning bekraftas av ett ljud

2) Slapp upp knappen P
3) Den bakre vanstra displayen visar omvaxlande C och 0.

4) Anvand skjutreglaget for att valja 6nskad funktion genom
att trycka pa motsvarande position (skjutreglagets
funktion ar inte aktiv)

FUNKTIONER
c6 Demolage 1 - demolage aktivt 0 - avaktiverat
c8 Effekthantering

Displayen langst fram till vanster visar den installda nivan
for funktionen.

1) Tryck pa displayen fram till vanster och anvand
skjutreglaget for att trycka pa énskad niva.

2) Om du vill lBmna menyn utan att spara trycker du pa
knappen P.

3) For att lAmna menyn och spara andrade instaliningar -

tryck pa d)-knappen i minst 2 sekunder (andringarna
sparas och spishallen stangs av)



ANVANDNING

EFFEKTBEGRANSNING

For att undvika Overbelastning pa kraftledningen kan den
maximala effekt som bankskivan absorberar stallas in. Se

SERVICEMENY

Tabell 1 SPISHALL 60/78

HANTERING AV

EFFEKTINSTALLNINGEN

o

© 0 N OO 0o A WODN -

ANTAL FASER

=) A A A N, a2,

OBSERVERA

Om du minskar den maximala effekten kan
det leda till att alla zoner inte kan anvandas
samtidigt eller att boosterfunktionen inte
kan stallas in for vissa zoner.

SPANNING (V)

230
230
230
230
230
230
230
230
230
230

(W)
3700
6700
3000
6000
5500
2400
4200
3700
2400
1200

EFFEKTGRANS PER FAS
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UNDERHALL

BYTE AV KOMPONENTER

Innan underhallsarbete utférs ska apparaten kopplas bort
fran stromférsorjningen.

Foér byte av funktionella och elektiriska komponenter,
kontakta en auktoriserad serviceverkstad.

VARNING

A Vid byte av stromkabel maste
installatéren/teknikern anvanda en
kabel av typ och tvarsnitt enligt tabell
och halla jordledaren ca 2 cm langre an
fasledarna. Varningarna for den
elektriska anslutningen maste ocksa
foljas.

Olika typer av kablar som kan anvandas: HO5VV-F,
HO5RR-F, HO7RN-F

KABELNS
TYP AV ’ \

AT SPANNING TVARSNIT-

ENFAS 220-240VAN~  5x1,5mm?

ENFAS 220240V *3 x4 mm?

TVAFAS ~ 220-240/380-415V2N~ 5x 1,5 mm?

TVAFAS NL 220-240V2N~  5x15mm2
TREFAS  220-240/380-415V3N~ > X 15

mm

* For ENFAS-anslutning med 3 x 4 mm2 kabel eller for
TREFAS-anslutning med 5 x 1,5 mm2 kabel, f0lj
proceduren nedan:

1) Vand spishallen upp och ner och placera den pa en trasa
eller annat mjukt underlag fér att undvika repor.

2) Ta bort kopplingsladans lock och kabelklamman med
hjalp av en skruvmejsel. Skruva loss kabelklammorna
och ta bort kabeln och byglarna.

3) Beroende pa vilken anslutning som kravs, forbered
byglarna, for in kablarna i plintarna och dra at skruvarna
pa lampligt satt. Satt tillbaka kabelklamman och
kabelplintens lock.

c OBSERVERA

Kontrollera att kablarna och byglarna ar
ordentligt fastsatta och att skruvarna ar
ordentligt atdragna.

For de olika elektriska
anslutningsmdjligheterna, anvand de
anslutningsbyglar i massing som redan ar
monterade i kopplingsladan.
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UNDERHALL

EFFEKTBEGRANSNING

Effektbegransning definierar hur mycket strdom som totalt
anvands av spishéllen, inom sakringsgranserna for
installation i hemmet.

Hallen ar férinstalld pa maximal effektniva.

For att stdlla in en annan effektgrans, se kapitel
EFFEKTFUNKTION, ju hogre effektinstallning, desto fler
funktioner och effektnivéer kan anvandas samtidigt pa
kokzonerna

BULLER UNDER FUNKTIONEN

Ett pulserande eller kontinuerligt brummande ljud under
drift ar normalt och kan variera i intensitet beroende pa
olika typer av kdksredskap och effektinstallning.

Kylflakten skyddar elektroniken fran Gverhettning; det ar
normalt att hora ljudet aven efter att induktionshallen har
stangts av.

RENGORA APPARATEN

Vanta tills alla delar har svalnat och kontrollera att
spishallen ar avstangd eller i rengdringslage innan du
bérjar rengdra den.

SAKER ATT UNDVIKA

Anvand inte anga for att rengdéra bankskivan, angan kan na
de elektroniska komponenterna och orsaka kortslutning.

Alla ytor kan missfargas eller skadas om alltfér aggressiva
eller olampliga rengdéringsmedel anvands.

RENGORING AV DEKORRAMARNA

Rengor delarna med diskmedel och vatten och torka dem
sedan med en mjuk trasa. Glansen bibehalls genom
regelbunden ommalning med specialprodukter som
normalt finns pa marknaden. Anvand aldrig slipande
rengdringspulver eller slipsvampar.

RENGORING AV GLASSKIVAN

For avfettning anvand diskmedel och attika, skdlj sedan,
eller rengdr med diskmedel, skolj, torka med en fuktig trasa
och torka.

Tvalvatten eller diskmedel laggs pa det drabbade omradet
for att avlagsna kalkavlagringar. Skoélj och torka med en
mjuk trasa efter nagra minuter.

Undvik kalkborttagningsmedel, slipmedel och
universalprodukter eftersom de gor glaset fult med tiden.
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PROBLEMLOSNING

BETEENDE
Spishallen slas inte pa

Spishallen varms inte upp
Bokstaven Lvisas pa displayerna.
Symbol for avsaknad av kokkarl

Symbol A alternerande med effektniva

Effekten for den valda kokzonen kan inte valjas

Restvarmesymbolen tands inte

Kokzonerna andrar effekt oberoende av varandra

Nar en kokzon satts pa, stangs en annan av

Stanger automatiskt av en kokzon eller hela spishallen

Maten varms inte upp i enlighet med férutsedd tid

Nar spishallen satts pa hors ett latt klickande ljud
Efter att spishallen stangts av hors buller

Kontrollpanelen blir varm att rora vid

Maten i kokkarlet vaxlar mellan kokande och icke-kokande
ogonblick

MOJLIGA ORSAKER

Stromférsdrjningen saknas eller kan vara avbruten (t.ex.
utlost sakring)

DEMO-laget ar aktiverat, se avsnitt SERVICEMENY

Barnlaset &r aktiverat - se motsvarande avsnitt BARNLAS
Kokkarlet har tagits bort fran kokzonen
Det automatiska tillagningssystemet har stallts in

Kokkarlet lases inte av (det kan vara felplacerat, inte
lAmpligt for induktionskokning eller ha for liten diameter).

Den valda effektnivan ar hogre an spishallens installda
maxeffekt

Den zon som just anvants for matlagning har inte natt en
hég temperatur

Se avsnitt EFFEKTHANTERING
Se avsnitt EFFEKTHANTERING

Spishallen ar 6verhettad, kontrollera att det inte finns nagra
hinder for det nedre kylsystemet (t.ex. skrymmande
material i nagon lada under 6verdelen)

Om problemet kvarstar, kontakta supportavdelningen

Aven om kokkarlet &r kompatibelt med
induktionsmatlagning leder det varme daligt

Kokkarlet ar mycket mindre an kokzonen och far bara en
del av den mdjliga effekten

Ljudet beror pa den automatiska funktionen for narvaro av
kokkarl) (se motsvarande avsnitt)

Kylflakten gar tills elektronikkomponenterna &ar helt
nedkylda, varefter den stangs av automatiskt

Ett 6verdimensionerat kokkarl placerades i de framre
kokzonerna i narheten av kontrollomradet

Det ar helt normalt vid lagre effektnivaer (under niva 6) (se
avsnitt EFFEKTHANTERING

Avfyrningsplattformen tillhandahaller dedikerade felkoder for snabb och effektiv diagnostik. Lite Slider visar felkoder pa

kokzonernas 7-segmentsdisplayer.

En felkod borjar alltid med bokstaverna E. . . eller ER. . ., beroende pa vilken elektronisk komponent som genererat felet:

Felkoder som borjar med E. . . hanvisar till en specifik zon eller komponent.

Felkoder som borjar med ER. . . avser hela spishallen.

Innan du ringer kundtjanst ska du kontrollera att enheten ar korrekt ansluten; féljande fall omfattas inte av garantin

Skador som orsakats av felaktig anvandning, forvaring eller underhail.

Skador som orsakats av obehdrig demontering och reparation.

Skador som orsakats av felaktig anvandning.

Anvandning av induktionshallen fér kommersiella andamal.
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PROBLEMLOSNING

@ ANMARKNING

Om ett fel uppstar gar induktionshallen automatiskt in i skyddslage och visar motsvarande
skyddskoder som visas i tabellen nedan.

@ ANMARKNING

For andra fel, kontakta teknisk support.

FELKOD
ERO3

ER21

E2 / ER21

U400

BETEENDE MOJLIGA ORSAKER
Spishallen stéangs av efter Vatten eller kokkarl som star
10 sekunder pa anvandargranssnittet
Spishallen stangs av Temperatursensorn pa

anvandargranssnittet har
registrerat en temperatur
>85°C

/ Overtemperatur/
avstangning

Felaktig 400 V-anslutning,
inte lamplig for grill

ATGARDER

Avlagsna vatten eller
kokkarlen fran glaset

Lat spishallen svalna (felet
forsvinner om temperaturen
sjunker under 75°C).
Kontrollera
anvandargranssnittets
varmeisolering

/
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GARANTI

GARANTI OCH SERVICE

Bertazzoni ar starkt engagerat i att leverera hogsta kvalitet pa service till sina kunder. |
den mycket osannolika handelsen av att din apparat skulle ha ett fabrikationsfel, var
vanlig kontakta vart serviceteam pa:

https://uk.bertazzoni.com/more/care-service

Déar ska du Iamna information om din produkt, inképsbevis, foto av den silverfargade
typskylten och en kort beskrivning av problemet. Se till att ha denna information till
hands.
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SERVICE

KUNDSERVICE
GARANTICERTIFIKAT: VAD SKA JAG GORA?

Din apparat tdcks av en garanti, vars villkor sstar i
certifikatet som finns i din apparat, och baserat pa lokala,
gangse regelverk under en period om 24 manader som
raknas fran leveransdagen av apparaten.

S& som beskrivs i regelverken, ska du spara
garanticertifikatet ifyllt i alla sina delar for att, vid behov
kunna visas upp for auktoriserad teknisk kundservice,
tillsammans med leveransdokumentationen och kvitto
(alltsd foljesedel, faktura, skrivet kvitto, annat) som
innehaller férsdljarens namn, datum for leverans,
produktens identifikationsinformation och pris  for
Overlatandet - for att kréva ett ingrepp genom garantin ska
bagge dokumenten visas for teknikern.

Overenskommet &r, om inte annat bevisats, att
konformitetsdefekter som uppstar inom sex manader fran
leveransen av foremalet redan existerade vid detta datum
savida inte denna hypotes ar inkompatibel med foremalets
natur eller mot konformitetsdefektens natur. Auktoriserad
teknisk kundservice for Bertazzoni S.p.A. kommer att, da
ratt till atgard verifierats, att utan krav pa betalning utféra
hembestk med ingrepp, arbetskostnad och reservdelar
inkluderade. Foér den efterfoljande perioden av arton
manader for garantitiden blir det istdllet den konsument
som vill aberopa lagning enligt garantin som méaste bevisa
att konformitetsdefekten funnits sedan leveransen - det ar
darfér som det, om konsumenten inte kan bevisa detta,,
inte kommer att vara mojligt att aberopa villkoren for
garantin. D& kommer auktoriserad teknisk kundservice for
Bertazzoni S. p. A. att utféra atgdrden och debitera
konsumenten for alla kostnader.

ANOMALIER OCH FELFUNKTIONER: VART VANDER
JAG MIG?

For alla fragor och behov finns var auktoriserade
kundservice har for att hjalpa dig med att klar upp det du
undrar 6ver - och om din apparat uppvisar anomalier eller
felfunktioner sa rekommenderar vi att du forst kontrollerar
felsdkningsavsnittet som beskrivs i Anvandarhandboken.

For att bestélla reservdelar eller tillbehor, hor av dig till var
avdelning for service och reservdelar.

EN ENDA PLATS FOR ATT FA HJALP

Du kan nadr som helst hitta det Auktoriserade Tekniska
Kundservicestalle som ligger ndrmast din bostad genom att
kontakta aterforsaljaren eller distributdren, eller ga in pa
webbplatsen www.bertazzoni.com

MODELLO DEL PRODOTTO: DOVE SI TROVA?

Det ar nodvandigt att du berattar for det Auktoriserade
Tekniska Kundservicestallet vad du har fér produktmodell
och dess serienummer (10 siffror) - du finner denna
information i Anvandarhandboken (en silverfargad
klisteretikett) eller pa apparatens markplatta. Pa detta vis
undviker du ondédiga resor for teknikern, och sparar
dessutom in dessa kostnader.
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FRA DIREKT@RENS SKRIVEBORD
Kjeere kunde,
takk for at du valgte Bertazzoni haykvalitets hvitevarer til hjemmet ditt.

Familien min har bygget kjgkken siden 1882 og har derfor opparbeidet seg et solid
rykte for sin fremragende ingenigrkunst, som springer ut av en lidenskap for god
mat.

I dag kan produktene vare skilte med eksklusiv, typisk italiensk og hgyteknologisk
design. Var misjon er a bygge apparater som fungerer perfekt, og som tilfredsstiller
dem som bruker dem.

Ved a skape produkter av hgy estetisk kvalitet oppfyller vi vare kunders behov. Vare
apparater er ogsa allsidige og praktiske, slik at matlaging blir en sann forngyelse.

Denne handboken vil hjelpe deg med & bruke og ta vare pa et Bertazzoni-produkt pa
den sikreste og mest effektive maten, slik at det vil gi deg maksimal tilfredshet i
mange ar fremover.

Jeg haper det er helt etter din smak!

Paolo Bertazzoni

Direktar

J\?@(Lﬁ Mmmaw'
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HANDBOKENS GYLDIGHET

Felgende handbok gjelder for alle produktkoder som star oppfart nedenfor:
P60411M30NP
P78411M30CP
P78411M30GP
P78411M30NP
P78411M30XP
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INNHOLD

GENERELL INFORMASJON

LESE HANDBOKEN

INTRODUKSJON OG SIKKERHET
IDENTIFIKASJON AV APPARATET
GENERELL SIKKERHETSINFORMASJON

VARSLER

PRODUSENTENS ANSVAR
MILJGVERN

INSTALLASJON

VIKTIGE ADVARSLER

BRUKSVARSLER

INNFELLING AV KOKETOPPEN

INSTALLASJON OVER INNEBYGD OVN

MONTERING OVER ROM ELLER SKUFFER
INSTALLASJON AV INNFELT MONTERING

FESTE AV TOPP

ROMVENTILASJON

ELEKTRISK TILKOBLING

MULIGE TILKOBLINGER MED KABEL SOM FGLGER MED

BRUK
GENERELLE SIKKERHETSADVARSLER
BESKRIVELSE AV KOKEPLATER
MATLAGING MED INDUKSJON
BRUK AV BERZGRINGSKONTROLLER
STORRELSE FOR INDUKSJON
VALG AV PASSENDE KOKEKAR
BEGRENSNING AV KOKETID
SLA AV OG PA
BRUK AV KOKESONER
EFFEKTFUNKSJON
MULTISONE
AUTOMATISK OPPVARMINGSFUNKSJON
AUTOMATISK AVSKRUING
RAD OM HVILKEN EFFEKT SOM SKAL BRUKES TIL ULIKE MATLAGINGSPROSESSER
STREMSTYRING
TIDSFUNKSJONER
RESTVARME
BARNELAS
TASTATURLAS
FOREKOMST AV KASSEROLLE
FRAVZAER AV KASSEROLLE
VISE OVERTEMPERATUR
OPPVARMING
GRILL
CLEAN
BRUKERMENY

VEDLIKEHOLD

UTSKIFTING AV KOMPONENTER
EFFEKTBEGRENSNING

STAY | LEPET AV BRUK
RENGJJRING AV APPARATET

TING DU BOR UNNGA A GJORE
ESTETISK RENGJDRING AV RAMMER
RENGJYRING AV GLASS

FEILS@KING

GARANTI
GARANTI OG SERVICE

ASSISTANSE
KUNDESERVICE
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GENERELL INFORMASJON

LESE HANDBOKEN

Disse instruksjonene er tilpasset ulike typer enheter, og de
kan derfor inneholde beskrivelser av funksjoner som
enheten din kanskje ikke inneholder eller statter.

Bildene og grafikken i dette dokumentet viser til forskjellige
modeller og kan variere noe fra det produktet du har kjapt.

Produsenten patar seg intet ansvar for skader pa personer
eller eiendom som skyldes feil eller mangelfull installasjon
av apparatet.

Produsenten forbeholder seg retten til & gjgre nadvendige
endringer pa de ulike modellene for & overholde gjeldende
tekniske standarder.

Ved reklamasjoner, vennligst ta kontakt med kundeservice.

INTRODUKSJON OG SIKKERHET

Les instruksjonene i denne handboken ngye fgr du
installerer og/eller bruker enheten.

Dette vil hjelpe deg a bli kjent med den nye enheten.

Ta vare pa dette dokumentet, slik at det nar som helst kan
konsulteres og videreformidles til eventuelle nye eiere pa et
senere tidspunkt.

Les sikkerhetsmeldingene i innledningen til denne
handboken, og ta hensyn til sikkerhetsanvisninger som f.
eks: "Advarsel", "Varsel" og "Fare" i teksten.

n FARE

Dette symbolet fremhever en farlig
situasjon for en selv og andre. Les den
ngye, og serg for at du forstar arsakene til
potensielle farlige eller dgdelige ulykker.

ADVARSEL

Dette symbolet fremhever
sikkerhetsinformasjon. Les den ngye, og
sgrg for at du forstar arsakene til
potensielle farlige ulykker.

A\

é OBS
Dette symbolet markerer en operasjon som
kan sette apparatets struktur eller
komponenter i fare. Utfar disse

operasjonene med seerskilt forsiktighet.

MERK

Dette symbolet indikerer nyttige rad og gjer
oppmerksom pa riktige prosedyrer og
atferd. Hvis du fglger instruksjonene som er
merket med dette symbolet, unngar du
problemer.

Symbolet  fremhever metoder eller
prosedyrer som ma utfgres for a bruke
enheten pa riktig mate.
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GENERELL INFORMASJON

IDENTIFIKASJON AV APPARATET GENERELL SIKKERHETSINFORMASJON

Denne enheten er i samsvar med det europeiske
o e direktivet 2002/95/EC (RoHS).
Bertazzoni Spa

) Via Palazzina, 8 L»PXXXXXXXXXXX \E Dette apparatet er merket i henhold til det

42016 Guastalla (RE) europeiske direktivet 2012/19/EU om avfall
fra elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE).

Produc t Type : Inductio n Built-i n Hob

Italy Factor y Model:PXXXXXXXXXXX
www.bertazzoni.com Rated Voltage : 220-24 0 V~

Rated Frequency : 50/60 Hz

Total Powe r (kw) : 7.0 kw (230v~) ; CLASS |

® UK Dette direktivet defi
Made in China ette direktivet definerer standarder for
= cace

SNXOXX X 0000 1 innsamling og gjenvinning av utrangert
ATTENTION : This appliance mustbeinstalledinaccordance with tt| regulations ”l”H”Hle
currentlyinforceand mustbeonlyusedinwell ventilated premises |Read the 8 117050
instructions beforeinstallingorusingthisappliance

e utstyr som gjelder i hele EU.
e Soppeldunksymbolet med kryss over pa
produktet indikerer at elektrisk og
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elektronisk avfall (WEEE) ikke skal kastes
Fig. 1 sammen med udifferensiert soppel (dvs.
sammen med "blandet kommunalt avfall"),
Skiltet inneholder falgende informasjon: men skal handteres separat slik at det kan
underkastes egnede operasjoner for
1) Salgskode gjenbruk, eller spesifikk behandling, for a
fjerne og trygt kvitte seg med eventuelle
2) Modell s ; .
miljoskadelige stoffer og utvinne
3) Serienummer ramaterialer som kan resirkuleres.

EE-avfall ma derfor leveres til
innsamlingsanlegg (ogsa kalt ekologiske
oyer eller okologiske plattformer) som er
opprettet av kommuner eller kommunale
hygieneselskaper. Nar du kjoper et nytt
apparat, kan du ogsa levere EE-avfallet til
butikkinnehaveren, som er forpliktet til a
samle det inn gratis "én-for-én"-
innsamling); "svaert lite" EE-avfall (dvs. der
ingen av storrelsene overstiger 25 cm) kan
ogsa leveres gratis til butikkinnehaveren nar
du ikke kjoper noe ("én-for-null”-innsamling
- som imidlertid bare er obligatorisk for
butikker med et salgsareal pa mer enn 400
m2).

n FARE

Dette apparatet er ikke beregnet for bruk av
personer, inkludert barn, med reduserte
mentale eller motoriske evner eller
manglende erfaring og kunnskap om
betjening av produktet. Disse personene
ma kun bruke apparatet under oppsyn av
en person som er ansvarlig for deres
sikkerhet og som har fatt riktig opplaering i
bruken av apparatet.

n FARE
Hvis induksjonstoppens overflate er

sprukket, ma du slad av apparatet for a
unnga fare for elektrisk stat.
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FARE

Brannfare: ikke la brennbare gjenstander
ligge pa kokeflatene.

FARE

Automatisk matlaging pa platetoppen med
fett eller olje kan veere farlig og forarsake
brann. Ikke forsgk & slukke en brann med
vann, men skru av apparatet og dekk
deretter til flammen med et lokk eller et
brannteppe.

FARE

Apparatet kan brukes av barn over 8 ar og
av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller ngdvendig kunnskap,
forutsatt at de er under oppsyn eller har
mottatt instruksjoner om sikker bruk av
apparatet og er klar over de iboende
farene. Barn ma ikke leke med enheten.
Rengjoering og vedlikehold som skal utfgres
av brukeren, ma ikke utfgres av barn uten
tilsyn.

ADVARSEL

Tilgjengelige deler kan bli varme under
bruk. Barn ma holdes pa avstand.

ADVARSEL
Enheten ma ikke installeres pa en sokkel.

ADVARSEL

Ikke bruk damprensere til a rengjgre
enheten.

OBS

Ikke bruk en ekstern timer eller andre
fiernkontrollsystemer for & betjene enheten.
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VARSLER

LES BRUKERHANDBOKEN
INSTALLERES OG TAS | BRUK.

FOR APPARATET

Disse instruksjonene gjelder kun for de landene som er
indikert pa handbokens omslag og pa etiketten pa
apparatet.

Produsenten kan ikke holdes ansvarlig for skader pa
eiendom eller personer som skyldes feil installasjon eller
feil bruk av apparatet.

Produsenten er ikke ansvarlig for eventuelle
ungyaktigheter i dette heftet som skyldes trykk- eller
transkriberingsfeil.

De estetiske figurene som vises er kun veiledende.

Produsenten forbeholder seg retten til & gjere endringer i
produktene nar det anses som ngdvendig og nyttig, uten at
det gar pa bekostning av viktige sikkerhets- og
funksjonsegenskaper.

DETTE APPARATET ER BEREGNET FOR
PROFESJONELL BRUK | HIEMMET.

IKKE-

Denne brukerhandboken er en integrert del av apparatet og
ma oppbevares intakt og innen rekkevidde for brukeren
gjennom hele apparatets levetid.

Les handboken for du bruker enheten.

PRODUSENTENS ANSVAR

Produsenten patar seg intet ansvar for skader pa personer
og eiendom forarsaket av:

bruk av enheten pa en annen mate enn den som er
tiltenkt,

manglende overholdelse av kravene i brukerhandboken,
manipulasjon av selv en enkelt del av apparatet,

bruk av reservedeler som ikke er originale,

f OBS

Ved & plassere ce -merkingen pa dette
produktet, erkleerer du pa eget ansvar at
dette apparatet er i samsvar med alle
europeiske sikkerhets-, helse- og miljgkrav
som er fastsatt i lovgivningen.
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MILJGVERN

Vennligst kast emballasjen pa en miljgvennlig mate.

Dette apparatet er merket i henhold til EU-
direktiv 2012/19/EU om avfall fra elektrisk og
elektronisk utstyr (WEEE).

Dette direktivet definerer standarder for
innsamling og gjenvinning av utrangert
utstyr som gjelder i hele EU.

Emballasjen til enheten bestar av de elementene som er
strengt ngdvendige for & sikre effektiv beskyttelse under
transport. Emballasjematerialene er fullstendig
resirkulerbare, og miljgpavirkningen blir derfor redusert. Vi
inviterer deg til & bidra til & beskytte miljget ved ogsa 4 ta
hensyn til fglgende rad:

kast emballasjeelementene i de tilhgrende

resirkuleringsbeholderne,

for du leverer det gamle apparatet il
innsamlingsplattformen, ma du sette det ut av bruk. Spar
pa det lokale kontoret om naermeste innsamlingssenter
for resirkulerbare materialer for & kaste apparatet ditt,

ikke tem brukt olje i vasken. Oppbevar den i en lukket
beholder og lever det til en innsamlingssentral, eller hvis
dette ikke er mulig, kast den i sgpla (pa denne maten vil
den bli kastet ved et kontrollert deponi; selv om dette
ikke er den beste Igsningen, wunngar du
vannforurensning).



INSTALLASJON

Installasjon, alle justeringer, ombygginger og vedlikehold
som er oppfert i denne delen, ma kun utferes av kvalifisert
personell (i henhold til gjeldende forskrifter). Feil
installasjon kan fere til skade pa personer, dyr eller
eiendom, og produsenten kan ikke holdes ansvarlig for
dette. Sikkerhetsinnretninger eller automatisk regulering av
utstyret i lgpet av anleggets levetid kan bare endres av
produsenten eller en autorisert leverandar.

Fortsett kun med installasjonen etter at du har brukt
personlig verneutstyr.

VIKTIGE ADVARSLER

Platetoppen kan monteres mellom kjgkkenskap eller
mellom et skap og en murvegg. Bakveggen og overflatene
rundt ma tale en temperatur pa 90°C. For & unnga at
plastlaminatet som dekker mablene lgsner, ma limet som
sammenfgyer dem tale temperaturer pa minst 100°C.

Platen som platetoppen monteres pa, ma veere stabil, jevn
og vannrett. Arbeidsflaten som apparatet er innstapt i, ma
kunne tale en belastning pad ca. 60 kg. Ved tynne
benkeplater begr du bruke et varme- og fuktbestandig
forsterkningsmateriale. Kontroller at platetoppen er flat
farst etter at den har blitt satt inn.

Installasjonen av apparatet ma utfgres i samsvar med
gjeldende forskrifter.

Denne enheten er ikke koblet til evakueringsenheter for
forbrenningsprodukter. Den ma derfor kobles til i henhold til
installasjonsreglene nevnt ovenfor. Det ma tas spesielt
hensyn til ventilasjons- og utluftingskravene i lokalene.

Avstanden mellom avtrekkshetten og platetoppen ma minst
tilsvare den avstanden som er  angitt i
monteringsanvisningen for avtrekkshetten.

Hvis det er montert lettantennelige materialer (f. eks. en
hylle) over platetoppen, ma sikkerhetsavstanden F angitt i
Fig. 2 overholdes.

BRUKSVARSLER

Bruk flatbunnede kasserolle som er
induksjonskoking

egnet for

Plassering av kasserollene far du slar pa kokesonene
Serg for at kasserollen er sentrert i forhold til kokesonen

Ikke ga fra koketoppen nar du lager mat med olje og fett,
som er lett antennelig

For a unnga riper i platetoppen, flytt kasserollene ved a
Igfte dem uten at de skures over overflaten

Kasseroller med riper eller skadet bunn kan skade det
keramiske glasset

Sand, salt, sukker eller andre slipende stoffer kan skade
keramisk glass

Hold alltid kokesonen og bunnen av kasserollene tgrre
Bruk aldri frosne kasseroller

Ikke sett eller la tomme kasseroller sta pa koketoppen
selv om den er slatt av

Sett aldri en varm beholder pa kontrollpanelet.
Elektronikken under glasset kan bli skadet

Bruk aldri 2 kasserolle pa en kokesone samtidig

Ikke varm opp lukkede beholdere (f. eks. blikkbokser).
Pa grunn av overtrykk kan beholdere og/eller bokser
sprekke og forarsake personskader

Keramisk glass er sveert motstandsdyktig, men det er
ikke uknuselig. Unnga a slippe gjenstander, selv sma,
ned pa det keramiske glasset

Ikke sla pa kantene av glasset med kasserollene
Bruk maksimal effekt kun til koking av vann eller steking

lkke forvarm tomme kasseroller. Bunnen av kasserolle
kan raskt na sveert haye temperaturer og skade bade
det keramiske glasset og den innvendige foringen i
kasserollen

Veer spesielt forsiktig sa du unngar a sele sukker eller
sote blandinger pa kokeflaten under tilberedningen, og
unnga materialer eller stoffer som kan smelte (plast eller
aluminiumsfolie). Hvis dette skjer, ma du sla av
platetoppen umiddelbart og rengjere med en skrape
mens kokesonen fortsatt er varm. Hvis den
glasskeramiske koketoppen ikke rengjgres umiddelbart,
kan det dannes rester som ikke kan fjernes nar
koketoppen er avkjglt

Den elektroniske delen kan forarsake hgrbare lyder
under drift. Kjgleviften kan ogsa veere hgrbar. Kjgleviften
kan fortsette a ga etter at stekeprosessen er avsluttet for
a kjole ned de elektroniske komponentene. Dette betyr
ikke at induksjonstoppen er defekt eller fungerer
unormailt

Hvis platetoppen installeres over en skuff, ma
avstandene som er angitt i installasjonstegningene
overholdes strengt, og brennbare gjenstander ma ikke
oppbevares der. Gjenstander i skuffen ma veere
varmebestandige og befinne seg minst 2 cm fra bunnen
av koketoppen
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80

Hvis platetoppen er installert over en skuff, vil
ventilasjonen pa platetoppen varme opp gjenstandene i
skuffen under tilberedningsprosessen. lkke oppbevar
skarpe eller sma gjenstander, papir, servietter osv. der.
Disse kan trenge inn i eller suges inn gjennom
ventilasjonsapningene og skade kjgleviften eller svekke
kjglingen

Hvis apparatet er installert over en ovn som er utstyrt
med et pyrolytisk rensesystem, ma det ikke brukes mens
den pyrolytiske prosessen pagar, da
overopphetingsvernet pa platetoppen kan utlgses

Varsel for personer med pacemaker: vaer oppmerksom
pa at det genereres et elektromagnetisk felt i umiddelbar
naerhet av apparatet nar det er i bruk. Muligheten for at
pacemakerens funksjon pavirkes, er sveert liten. Hvis du
er i tvil, ma du kontakte pacemakerprodusenten eller
legen din.

Det elektromagnetiske feltet i det opplyste planet kan
pavirke driften av magnetiserte objekter. Ikke oppbevar
kredittkort, minneenheter eller kalkulatorer i umiddelbar
naerhet av komfyren

Hvis det brukes en adapter for kokekar som ikke er
egnet for induksjon, kan koketoppens varmesystem
skades.

OoBS

Matlagingsprosessen ma overvakes
kontinuerlig

INNFELLING AV KOKETOPPEN

Etter at du har tatt de ulike bevegelige delene ut av inner-
og ytteremballasjen, ma du kontrollere at koketoppen er
intakt. lkke bruk apparatet hvis du er i tvil, og kontakt
servicesenteret.

Ta hensyn til apparatets kritiske mal (se Fig. 2 ), og lag en
apning i mgbelets topp i henhold til malene i tabellen.



INSTALLASJON

M
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Fig. 2

A B C D E F K
Topp60cm 560 mm 475 mm 50 mm 30 mm 100 mm 700 mm min. 590 mm
Topp78cm 745 mm 475 mm 50 mm 30 mm 100 mm 700 mm min. 780 mm
Topp78cm 745 mm 475 mm 50 mm 30 mm 100 mm 700 mm min. 780 mm
+ ramme

H L M N P Q R
Topp60cm 590 mm 520 mm 49 mm 25 mm 470 mm 17,5 mm 555 mm
Topp78cm 780 mm 520 mm 49 mm 25 mm 470 mm 20 mm 740 mm
Topp78cm 820 mm 524 mm 49 mm 27 mm 470 mm 40 mm 740 mm

+ramme
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INSTALLASJON OVER INNEBYGD OVN

Hvis den installeres oppa en ovn, er det ngdvendig a la det
veere et mellomrom mellom bunnen av platetoppen og
koketoppen av produktet som er installert under, og a serge
for ventilasjon av hele rommet (som vist i figuren). Ovnen
ma veere utstyrt med en kjgleenhet. Produsenten patar seg
intet ansvar dersom det installeres en ovn av et annet
merke.

min 20 mm

min 50 mm

Fig. 3
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MONTERING OVER ROM ELLER SKUFFER

Avstanden mellom platetoppen og kjgkkenmgbler eller
innebygde apparater ma veere slik at det sikres tilstrekkelig
ventilasjon og avtrekk.

Skapets innvendige bredde méa vaere minst like bred som
den innvendige bredden pa utsparingen i benkeplaten, slik
at det er fri tilgang til platetoppen fra undersiden nar den er
innfelt, og det nedre kabinettet kan tas av for vedlikehold.
Hvis komfyrtoppen ikke er fritt tilgjengelig nedenfra etter
montering, ma pakningen fjernes fra kjgkkenplaten slik at
komfyrtoppen kan tas av (nar arbeidet er utfert, ma
pakningen settes pa plass igjen).

min 70 mm min 70 mm
min 50 mm
min 50 mmI
Fig. 4
(
Fig. 5
MERK

For a optimalisere produktets ytelse
ytterligere, kan mgbelet utstyres med et
frontavtrekk for kjgleluft
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INSTALLASJON AV INNFELT MONTERING

Platetoppen kan bare installeres i flukt med benkeplater av
naturstein (granitt, marmor), massivt tre og fliser. For
benkeplater av andre materialer ma& du kontakte
produsenten for & sjekke om de er egnet for innfelt
koketopp.

Kontroller at platetoppen er flat farst etter at den har blitt
satt inn.

Etter montering i nisjen, spray varmebestandig
silikonpakning (minst 160°C) i apningen mellom
platetoppen og benkeplaten.

Tegningen viser den anbefalte dimensjonen for pafering av
selve pakningen.

S
Fig. 6
T S U \")
Topp60cm 594 mm 524 mm 5mm 5mm
Topp78cm 784 mm 524mm  5mm 5mm

FESTE AV TOPP

For a forhindre utilsiktet lekkasje av vaeske inn i mgbelet
under, er enheten utstyrt med en spesiell pakning.

1) Legg tetningspakningen langs den nedre kanten av
frontplaten etter at du har rengjort overflaten.

2) Lim den 2 mm fra kanten av det ytre glasset eller den
estetiske rammen.

Fig.7
3) Senk koketoppen inn i mgbelapningen.
MERK
Pakningen ma ogsé settes inn ved innfelt
montering.
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ROMVENTILASJON

For a sikre at apparatet fungerer som det skal, ma rommet
der det er installert, vaere godt ventilert.

Ventilasjonen av rommet mé& sikres i samsvar med
gjeldende forskrifter.
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ELEKTRISK TILKOBLING

Den elektriske tilkoblingen ma utferes i samsvar med
gjeldende standarder og forskrifter.

Far du kobler til, ma du kontrollere at:

Egenskapene til stramnettet passer til opplysningene pa
identifikasjonsetiketten.

Tilkoblingen og installasjonen er jordet i henhold til
gjeldende forskrifter.

MERK

Den medfglgende kabelen tillater bade
enfase- og tofasetilkobling.

Stremkabelen ma plasseres slik at den ikke nar en
temperatur pa 90 °C pa noe punkt.

Sett inn en omnipolar bryter, dimensjonert etter apparatets
belastning, mellom apparatet og stremnettet. Alternativt
kan den elektriske tilkoblingen ogsa beskyttes med en
jordfeilbryter.

Jordkabelen ma ikke avbrytes av bryteren og festes il
jordingsinstallasjonen.
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MULIGE TILKOBLINGER MED KABEL SOM FALGER MED

ENFASETILKOBLING

Koble de to matchende ledningene i den BLA kappen til
nettngytralen

Koble den gulgranne ledningen til nettjording

Koble de to svarte og brune ledningene sammen til
nettfasen

Tverrsnitt av kabel: 5 x 1,5 mm?2
Spenning: 220-240 VAN~

1

TOFASETILKOBLING

Koble de to matchende ledningene i den BLA kappen til
nettngytralen

Koble den gulgranne ledningen til nettjording
Koble den brune L1-ledningen til F1 stramnettet
Koble den svarte L2-ledningen til F2 streamnettet
Tverrsnitt av kabel: 5 x 1,5 mm?2

Spenning: 220-240/380-415 V2N~

1

T

L1 L2

Fjern jumperen fra klemmeblokken (for instruksjoner, se
kapittel UTSKIFTING AV KOMPONENTER)

TOFASETILKOBLING NL

Skill de to ngytrale ledningene med den BLA kappen, og
koble den bla ledningen til N1 og den gra ledningen til
N2

Koble den gulgrgnne ledningen til nettjording
Koble den brune L1-ledningen til F1 strgemnettet
Koble den svarte L2-ledningen til F2 stremnettet
Tverrsnitt av kabel: 5 x 1,5 mm?2

Spenning: 220-240 V2N~

1 2 3 4 5@

111

L1 L2 N1 N2
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GENERELLE SIKKERHETSADVARSLER
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For at apparatet skal kunne brukes, ma det installeres
pa riktig mate i et kjgkken og pa en egnet arbeidsflate i
samsvar med gjeldende sikkerhetsforskrifter og
instruksjonene i dette heftet.

Apparatet ma ikke brukes over en oppvaskmaskin eller
terketrommel: damp kan skade apparatets elektroniske
komponenter.

Serg for at installasjon og service utfares av kvalifisert
personell i samsvar med gjeldende forskrifter.

Forsgk aldri & reparere enheten selv eller uten hjelp fra
en kvalifisert tekniker.

Hvis stremforsyningskabelen er skadet, mé& du
umiddelbart kontakte var tekniske serviceavdeling, som
vil bytte ut kabelen.

Dette apparatet og de tilgjengelige delene blir sveert
varme under bruk.

Ikke berar varmeelementene under bruk.

Ikke plasser metallgjenstander pa apparatet under bruk,
da de kan bli gladende.

Sla av enheten etter bruk.
Ikke la gjenstander ligge pa kokeflatene.
Sarg for at overflatene er avkjglt for du rengjar enheten.

Ikke bruk slipende eller etsende rengjeringsmidler (f.eks.
pulverprodukter, flekkfiernere og metallsvamper) pa
glassdeler.

Temperaturendringer kan forarsake glassbrudd. lkke hell
kalde veesker pa platetoppen under bruk.

Ved brudd, sprekker eller sprekker i glasstoppen, sla
umiddelbart av toppen og koble den fra streamnettet. Ta
kontakt med servicetjenesten.

Jdelagte beholdere, av utilstrekkelig stgrrelse, som gar
ut over kanten av koketoppen eller som er plassert feil
kan forarsake alvorlige skader.

Bruk av platetoppen genererer varme, fuktighet og
forbrenningsprodukter, ventiler rommet godt under drift.

Ikke gjer endringer pa enheten.
Ikke stikk gjenstander inn i spaltene.

Ikke blokker apninger,
varmeavtrekksapninger.

ventilasjon og

Apparatet ma under ingen omstendigheter brukes til &
varme opp rommet.

Ikke sitt pa enheten.
Ikke bruk dampstraler til & rengjare apparatet.

Hold barn under 8 ar unna med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Barn ma ikke leke med enheten.

Barn fra 8 ar og personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring
og kunnskap, under oppsyn eller instruksjon av voksne
som er ansvarlige for deres sikkerhet, har lov til & bruke
dette utstyret.

Forsgk aldri & slukke en flamme/brann med vann: Sla av
apparatet og dekk til flammen med et lokk eller et
brannsikkert teppe.
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BESKRIVELSE AV KOKEPLATER

4 (( TT——1 | 4— o (( T
s 8 8 e,
P60 P78
Fig. 8
DIMENSJON
POSISJON EFFEKT
P60 P78
1 J 145 mm J 145 mm 1.4 kW /1.8 kW
2 @ 200 mm 250 mm 2.3 kW /3.0 kW
3 210 x 190 mm 210 x 190 mm 2.1 kW /3.0 kW
4 210 x 190 mm 210 x 190 mm 2.1 kW /3.0 kW
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Fig. 9

IKON BESKRIVELSE

Sla koketoppen pa og av

Kommandoblokk

- [P &

Timervisning

Aktiv timer

Effekt kokesone

Funksjonstast

U T

Av/pa-knapp

Jker eller reduserer
effekten til en kokesone, lar
deg endre innstillinger og
velge alternativer fra

brukermenyen
i Oppvarmingsfunksjon
GRILL Grillfunksjon
CLEAN Clean-funksjon

MATLAGING MED INDUKSJON

Under hver kokesone er det en spole som kalles en
induktor. Induktoren genererer et variabelt magnetfelt ved
hjelp av elektrisk energi. Nar en kasserolle plasseres
innenfor dette magnetfeltet, varmes bunnen opp og
produserer den varmen som trengs for & lage mat.
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BRUK AV BERGRINGSKONTROLLER

Kontrollene reagerer pa bergring, sa det er ikke

ngdvendig & bruke trykk.
Bruk fingertuppen og ikke fingerspissen.
Hver bergring som registreres, utlgser et akustisk signal.

Sorg for at betjeningselementene alltid er rene, tarre og
ikke tildekket av gjenstander (f.eks. et verkigy eller en
klut). Selv et tynt lag med vann kan gjare det vanskelig &
bruke betjeningselementene.

v

Fig. 10

STORRELSE FOR INDUKSJON

Induksjonstoppen tilpasser seg automatisk til stgrrelsen pa
kjelen: Hvis diameteren pa kjelen er for liten, vil imidlertid
ikke koketoppen fungere. Minimumsdiameteren varierer
avhengig av platens diameter.

KOKESONE MINIMUMS-
VERDI
145 mm rund spole 2 90 mm
200 mm rund spole 2 110 mm
250 mm rund spole 2 130 mm
OCTA-spole (enkel) 2 110 mm
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VALG AV PASSENDE KOKEKAR

lkke bruk kokekar med ru eller buet bunn.

v
= f
x 1

a f A X

Serg for at bunnen av kasserollen er glatt, hviler jevnt pa
glasset og har samme stgrrelse som kokesonen.

Bruk kasseroller med passende diameter, som illustrert pa
bildet av den valgte sonen. Ved a bruke en litt bredere
kasserolle vil energien utnyttes maksimalt. Hvis du bruker
en mindre kasserolle, kan virkningsgraden bli lavere enn
forventet. Sentrer alltid kasserollen pa kokesonen.

)(I il
== =
s
) = o =
- &
v e
- o o

Ta alltid kasserollene av platetoppen ved a lgfte dem, ikke
la de skures over overflaten da dette kan ripe opp glasset.

-

Lﬁj

v X

Fig. 13

Bunnen av kasserollen ma veere laget av jern eller stal/jern
for a generere det magnetfeltet som er ngdvendig for
oppvarmingsprosessen.

MERK

Kasseroller laget av fglgende materialer er
ikke egnet:

glass
porselen
keramikk

stal, aluminium eller kobber

magnetisk bunn.

uten

Sorg for at materialet i kasserollen er egnet for induksjon.
For & sjekke materialet, plasser en magnet pa bunnen av
kasserollen. Hvis den fester seg, er kasserollen egnet for
induksjon.

Hvis du ikke har en magnet, kan du kontrollere om
kasserollen er egnet ved a helle litt vann i den, plassere

[N
den pa en kokesone og sla pa sonen. hvis symbolet =
vises pa displayet, er ikke kasserollen egnet.

Nar du kjgper kasseroller, ma du kontrollere at det egner
seg for bruk pa induksjonstopper.
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BEGRENSNING AV KOKETID

Enheten har
driftstiden.

en automatisk enhet som begrenser

Hvis kokeinnstillingene ikke endres, avhenger den
maksimale driftstiden av det valgte kraftnivaet.

MAKSIMAL DRIFTSTID

EFFEKTNIVA [H]
Oppvarming 2
1 6
2 6
3 5
4 5
S 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 1,5
P 5 minutter
SLA AV OG PA

For a sla pa platetoppen trykker du pa (D -tasten i 1

sekund. Nar den er slatt pa, vises LL o displayet til
minuttelleren og CLEAN i spesialfunksjonslinjen.

Kun Minutteller og CLEAN kan aktiveres uten at kjeler er
plassert pa koketoppen.

BRUK AV KOKESONER

Induksjon fungerer ikke hvis det ikke er noen

kasserolle pa kokesonen.

Plasser kasserollen (ikke tom) i midten av den kokesonen
du gnsker & bruke. Displayet som tilsvarer kokesonen,
tennes automatisk.

Deretter kan du stille inn ansket effekt.

Ved & skyve fingeren pa glidebryteren fra venstre til
hayre til gnsket verdi

Trykk direkte pa gnsket effektniva

For a sla av kokesonen bergrer du displayet til den
kokesonen du gnsker a sla av

Skyv fingeren pa glidebryteren fra hayre til venstre til 0

Trykk direkte pa glidebryteren som tilsvarer O (siste hakk
til venstre)
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EFFEKTFUNKSJON

Denne funksjonen gir mer effekt pad en kokesone i en
begrenset periode (f.eks. for & redusere oppvarmingstiden
for vann).

For & aktivere den trykker du direkte p& P-tasten, Power
-funksjonen forblir aktiv i maksimalt 5 minutter, og deretter
synker strammen automatisk til 9.

For & deaktivere boosteren, still inn et lavere effektniva.
MULTISONE

Med Multisone -funksjonen kan to tilstgtende kokesoner
kobles sammen til ett starre omrade, noe som er ideelt for
bruk med avlange eller rektangulere kasseroller, for
eksempel biffpanner, grillpanner eller fiskepanner.

Funksjonen kan aktiveres pa tilstatende kokesoner som er
plassert pa venstre side av platetoppen.

Funksjonen Multisone aktiveres automatisk hvis det
registreres en kasserolle som dekker begge kokesonene.

Det er mulig & aktivere funksjonen manuelt ved & trykke
samtidig pa kontrollene til de tilsvarende kokesonene. Et
akustisk signal bekrefter aktiveringen. Etter aktivering kan
effekten justeres via glidebryteren og ved & velge den
fremre sonen, noe som sikrer jevn matlaging over hele det
utvidede omradet. For a deaktivere Multisone, trykker du
pa de to sonekontrollene samtidig. De to omradene vil ga
tilbake til separat drift.
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AUTOMATISK OPPVARMINGSFUNKSJON

Denne funksjonen gjgr det mulig & varme opp en kald (ikke
tom) gryte med maksimal varmeeffekt og automatisk
tilbakestille den til det tidligere innstilte koketrinnet.

For & aktivere den trykker du pa gnsket effektniva (1 til 8) i

o
3 sekunder. Symbolet for automatisk tilberedning A vises
pa displayet. Nar oppvarmingstiden er over, gar
effektnivaet tilbake til det forhandsinnstilte nivaet.

Tiden kokesonen varmes opp til maksimal effekt avhenger
av det valgte tilberedningsnivaet.

AUTOMATISK
OPPVARMING
(SEKUNDER)

48
144
230

EFFEKTNIVA

AUTOMATISK
OPPVARMING
(SEKUNDER)

312
408
120
168
216
/
/

EFFEKTNIVA

T © 0o N O o &

Funksjonen kan slas av manuelt ved & velge et lavere
effektniva enn det som opprinnelig var innstilt.

AUTOMATISK AVSKRUING

Platetoppen slas automatisk av 20 sekunder etter at alle
kokesonene er slatt av.
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RAD OM HVILKEN EFFEKT SOM SKAL BRUKES TIL ULIKE MATLAGINGSPROSESSER

Stremforbruket kan variere avhengig av erfaring og matlagingsvaner.

EFFEKTNIVA

MAKSIMAL EFFEKT

HOY EFFEKT

MIDDELS EFFEKT

LAV EFFEKT
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TYPE MATLAGING

Varmes raskt opp

Frityrsteking, koking

Bruning, sautering, koking,
grilling

Bruning, koking, steking,
sautering, grilling

Koking, langvarig koking pa
lav varme, sautering, grilling

Koking, smakoking, tykne,
omrgring

Koking, smakoking, tykne,
omrgring

Smelte, tine, holde varm,
omrgring

Smelte, tine, holde varm,
omrgring

BRUK

Jker raskt temperaturen pa
mat til hurtigkoking nar det
gjelder vann, eller varmer

raskt opp kokevaesker

Bruning, start av en
kokeprosess, steking av
frosne produkter,
hurtigkoking

Sautering, opprettholde
koking, koking og grilling
(kort tid, 5-10 minutter)

Sautering, lettere koking,
koking og grilling (i middels
lang tid, 10-20 minutter).
Forvarming av kasserollene

Langvarig koking pa lav

varme, forsiktig koking,

koking (over lengre tid),
omrgring av pasta

Langvarig tilberedning (ris,

sopp, stek, fisk) ved bruk av

folgende vaesker (vann, vin,

buljong, melk), omrgring av
pasta

Langvarig tilberedning
(mindre enn en liter: ris,
sauser, steker, fisk) ved
bruk av fglgende vaesker
(vann, vin, buljong, melk)

Smelte smar, smelte
sjokolade forsiktig, tine sma
produkter

holde sma porsjoner med
nylaget mat varm eller holde
serveringstallerkener og
risottoer varme
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STRAMSTYRING

Kokeplaten er utstyrt med en strgmstyringsmodul som
optimaliserer stremforbruket og unngar overbelastning av
streamnettet.

Hvis flere soner er aktive og streamforbruket overskrider
effektbegrensningen, fordeler denne funksjonen den
tilgjengelige effekten mellom alle kokesonene (som er
koblet til samme fase).

Den elektroniske styringen forsgker & opprettholde
maksimale effektnivaer. Den sist innstilte sonen prioriteres,
og displayene til de andre sonene blinker for & indikere den
nye verdien de skal nullstilles til.

f OBS

Hvis effektbegrensningen er satt sveert lavt,
kan den elektroniske styringen sla av en
kokesone fordi det ikke er mulig a
omfordele effekten.

OBS

Lavere effektnivder oppnas ved a sla
induktoren av og pa med bestemte
intervaller. Denne driftsmetoden minimerer
varmetilfarselen til maten ved tilberedning
ved lav temperatur.

A\

TIDSFUNKSJONER

MINUTTELLER

Nar den er slatt pa, vises ,'_-.'_ pa timerdisplayet.

Trykk pa timerdisplayet, og bruk glidebryteren til forst a

stille inn minutter og deretter gnsket antall minutter. Etter 2

sekunder lyser @ -symbolet, og nedtellingen begynner.
Nar den innstilte tiden (maks. 99 minutter) er utlept, hgres
et akustisk signal.

For a sld av eller endre steketiden, gjenta samme
prosedyre og endre tiden (eventuelt skru den pa 0).

MERK

Minuttelleren kan stilles inn og fungerer
bare nar alle kokesonene er slatt av.

TIMER VED SLUTTEN AV TILBEREDNINGEN

Hvis du vil stille inn en timer for slutten av tilberedningen for
en sone:

1) Aktiver sonen

2) Trykk pa timerdisplayet

3) Trykk pa timerdisplayet og bruk glidebryteren til forst a
stille inn minutter og deretter gnsket antall minutter

4) Etter 2 sekunder lyser symbolet @ over displayet til den
aktuelle kokesonen, og nedtellingen begynner

5) Nar nedtellingen er over, hgres et akustisk signal, og
kokesonen slas av.

For a sld av eller endre steketiden, gjenta samme
prosedyre og endre tiden (eventuelt skru den pa 0).

¢

PAUSE

MERK

Hvis mer enn én timer er stilt inn, vil
timeren alltid vise den laveste gjenveerende
tiden

Med denne funksjonen er det mulig & avbryte driften av
ALLE kokesonene.

Trykk pa IEI -tasten i 3 sekunder, alle sonene slas av og

. [N o . . .
viser LI PAUSE-symbolet pa displayet, men de innstilte
effektnivaene beholdes i minnet.

For a reaktivere koketoppen, trykk IEI i 3 sekunder og trykk

deretter pa en hvilken som helst knapp (med unntak av IEI
tasten). Pa dette tidspunktet vil alle sonene begynne a
fungere som far.

Apparatet slar seg automatisk av etter en pause pa 10
minutter
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RESTVARME

Restvarmeindikatoren er en sikkerhetsfunksjon.

Nar tilberedningen er ferdig, kan kokesonen ha en hay

temperatur. Symbolet H vises i displayet for den varme
sonen.

Symbolet H kan 0gsa vises:
for nzerliggende kokesoner, selv om de ikke er i bruk

nar du plasserer varme kasseroller pa den kalde
kokesonen

Symbolet forsvinner nar sonen nar en temperatur under
60°C

BARNELAS

Denne funksjonen gjgr det mulig a ldse grensesnittet for a
hindre at koketoppen brukes av barn.

Trykk pa displayet til en kokesone i 3 sekunder, og skyv
deretter glidebryteren fra 0 til 9. Fullfer denne prosedyren i
Igpet av 10 sekunder.

. L |
Alle skjermer viser indikasjonen L .

Gjenta samme sekvens for a deaktivere funksjonen.
TASTATURLAS

Denne funksjonen gjer det mulig & lase tastaturet under
bruk for & forhindre utilsiktet endring av innstillinger.

For & aktivere funksjonen trykker du pa IEI-tasten, som
lyser opp for a indikere den aktive funksjonen.

For & deaktivere funksjonen trykker du pa tasten IEI igjen.

FOREKOMST AV KASSEROLLE

Nar en kjele plasseres pa en koketopp med koketoppen p3,
aktiveres kontrollene for den aktuelle koketoppen
automatisk, og gnsket effekt kan stilles inn direkte.

Funksjonen kan deaktiveres via brukermenyen.

Nar funksjonen er deaktivert, ma den aktuelle kokesonen
velges etter at kasserollen er plassert, fgr du stiller inn
effekten.
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FRAVZAR AV KASSEROLLE

Hvis kasserollen tas ut av en kokesone uten a sla av
. . . . [
sonen, viser displayet at kasserollen ikke er tilstede —.

é OoBS

Hvis sonen ikke er slatt av, forblir
koketoppen aktiv, slik at den kan varme
opp en annen kasserolle som er plassert
pa samme sone ved en feiltakelse.

VISE OVERTEMPERATUR

Hvis en varm gjenstand plasseres oppa grensesnittet, gar
grensesnittet over i beskyttelsesmodus, slar arbeidsflaten
helt av og indikerer ER21.

Nar temperaturen faller under grensetemperaturen pa
85°C, kan platetoppen slas pa igjen.

OPPVARMING

Denne funksjonen gjer det mulig & holde kasserollens
temperatur pa 70°C.

Aktiver kokesonen som du gnsker a stille inn funksjonen
pa, og trykk pa funksjonstasten . Funksjonen aktiveres, og
displayet viser indikasjonen Warming.

For & sla av eller endre effekten velger du den tilsvarende
kokesonen og stiller inn onsket effektnivd ved hjelp av
glidebryteren.

Unksjonen kan ogsa stilles inn for aktive brosoner.
GRILL

Denne spesielle funksjonen gjor det lettere a grille
matretter.

Plasser grillpannen pa multisonen og velg den.

Trykk péa funksjonstasten F to ganger for & aktivere GRILL
funksjonen.

Still inn effektnivaet med glidebryteren:
for nivaene 1-3 vises et hakk pa displayet
for nivaene 4-6 vil 2 hakk vises pa displayet

for nivaene 7-9 vil 3 hakk vises pa displayet
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CLEAN

Denne funksjonen l&ser tastaturet i 30 sekunder for &
muliggj@re rengjaring.

Uten & velge kokesone, trykk pa tasten F for & aktivere
funksjonen CLEAN.

En nedtelling vises pa displayet for a minne deg pa hvor
lenge tastaturet er last.
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BRUKERMENY

Brukermenyen gjer det mulig a tilpasse noen

grunnleggende innstillinger for induksjonstoppen.

For & ga inn i brukermenyen ma koketoppen veere slatt av
1) Sla pa koketoppen ved a trykke pa d)

2) Trykk pa tasten pa nytt (D

3) Koketoppen slas av IEI -tasten begynner a blinke

4) Med IEI -tasten trykket inn, trykker du pa
kokesoneknappene med klokken i rekkefglge (begynn
med tasten foran til venstre) - hvert trykk bekreftes med
en lyd

5) Slipp opp tasten IE]

6) Displayet bak til venstre viser vekselvis skiften U og 0.

7) Bruk glidebryteren til & velge ensket funksjon ved &
trykke pa det tilsvarende hakket (glidebryterfunksjonen
er ikke aktiv)

FUNKSJONER/NIVAER

U0 Total effekt per fase

U2 Tastens bergringsvolum (volumet pa IEI -tasten kan
ikke endres)

U3 Volumtimer 0-3

U4 Skjermens lysstyrke 0—9 (1 heyeste lysstyrke — 9
laveste lysstyrke)

U5 Timeranimasjon 0 (ingen animasjon) - 1 (nedtelling i
lopet av de siste 60 sekundene)

U6 Automatisk kasserolledeteksjon pa 1 Automatisk
kasserolledeteksjon av 0

U7 Lengde timersignal 0 (120 sekunder) - 1 (10
sekunder) - 2 (ingen hgrbar alarm)

Displayet foran til venstre viser det innstilte nivaet for
funksjonen

Trykk pa displayet foran til venstre, og bruk glidebryteren til
a trykke pa ansket niva.
For a ga ut av menyen uten a lagre - trykk pa tasten IEI

For & ga ut av menyen og lagre endrede innstillinger - trykk

pa @ -tasten i minst 2 sekunder (endringene lagres og
koketoppen slas av)
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SERVICEMENY

MERK

Servicemenyen skal kun brukes av
installatgren eller spesialisert personell.

For a ga inn i servicemenyen ma koketoppen ha veert slatt
av og strgmtilkoblet i mindre enn 2 minutter.

1) Med P -tasten trykket inn, trykker du pa
kokesoneknappene mot klokken i rekkefglge (begynn
med tasten foran til hayre) - hvert trykk bekreftes med en
lyd

2) Slipp opp tasten P
3) Displayet bak til venstre viser vekselvis skiften c og 0.

4) Bruk glidebryteren til & velge gnsket funksjon ved a
trykke pa det tilsvarende hakket (glidebryterfunksjonen
er ikke aktiv)

FUNKSJONER
c6 Demomodus 1 - demomodus aktiv O - deaktivert
C8 Strgmstyring

Displayet foran til venstre viser det innstilte nivaet for
funksjonen.

1) Trykk pa displayet foran til venstre, og bruk glidebryteren
til & trykke pa gnsket niva.

2) For & ga ut av menyen uten & lagre, trykker du pa P
-tasten.

3) For a ga ut av menyen og lagre endrede innstillinger -

trykk pa @ -tasten i minst 2 sekunder (endringene
lagres og koketoppen slas av)
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EFFEKTBEGRENSNING é OBS

For a unnga overbelastning pa stremledningen kan den Hvis du reduserer den maksimale effekten,

maksimale effekten som benkeplaten absorberer, stilles kan det fme.tl.l at du ikke kgn bruke a”e
inn. Se SERVICEMENY sonene samtidig, eller at du ikke kan stille

inn boosterfunksjonen for noen soner.

Tabell 1 KOKETOPP 60/78

I i il s SPENNING (V) EFFEKIJAGSRI’EE('\‘:VS)E P
0 2 230 3700
1 1 230 6700
2 2 230 3000
3 1 230 6000
4 1 230 5500
5 2 230 2400
6 1 230 4200
7 1 230 3700
8 1 230 2400
9 1 230 1200
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VEDLIKEHOLD

UTSKIFTING AV KOMPONENTER

For du utfgrer vedlikeholdsarbeid, m& du koble apparatet
fra stramforsyningen.

For utskifting av funksjonelle og elektriske komponenter,
vennligst kontakt et autorisert servicesenter.

é ADVARSEL
Ved utskifting av stremkabelen ma

installateren/teknikeren bruke en kabel
av type og tverrsnitt i henhold til tabell
og jordlederen ma vare ca. 2 cm lengre
enn faselederne. Varsler angaende den
elektriske  tilkoblingen ma ogsa
overholdes.

Typer kabler som kan brukes: HO5VV-F, HO5RR-F, HO7RN-
F

G ERE e N

ENKELFASET 220-240 V 1N~ 5x1,5 mm2

ENKELFASET 220-240 V * 3x4 mm?

TOFASET  220-240/380-415V2N~ 5x1,5 mm?

TOFASET NL 220-240V 2N~ 5x1,5 mm2
*5x1,5

TREFASET 220-240/380- 415 V3N~ mm2

* fglg fremgangsmaten nedenfor for ENFASET tilkobling
med 3x4 mm2 kabel eller for TREFASET tilkobling med
5x1,5 mm2 kabel:

1) Snu platetoppen opp ned og legg den pa en klut eller et
annet mykt underlag for & unnga riper.

2) Fjern klemmeboksdekselet og kabelklemmen ved hjelp
av en skrutrekker. Skru av kabelklemmene, og fjern
kabel og byttinger.

3) Avhengig av hvilken tilkobling som er ngdvendig, klargjar
du byksene, setter kablene inn i terminalene og
strammer skruene tilsvarende. Monter kabelklemmen og
koblingsdekselet pa nytt.

f OBS
Kontroller at kablene og byttingene er riktig
festet, og at skruene er riktig strammet.

For de ulike elektriske
tilkkoblingsmulighetene kan du bruke
messingbrikkene som allerede er montert i
koblingsboksen.
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EFFEKTBEGRENSNING

Effektbegrensning definerer hvor mye strgm som brukes av
platetoppen totalt, innenfor sikringsgrensene for
hjemmeinstallasjon.

Koketoppen er forhandsinnstilt pa maksimalt effektniva.

For & stille inn en annen effekigrense, se kapittel
EFFEKTFUNKSJON, det er klart at jo hayere
effektinnstillingen er, desto flere funksjoner og effektnivaer
kan brukes samtidig pa kokesonene

STAY | LAPET AV BRUK

En pulserende eller kontinuerlig brummende lyd under drift
er normalt og kan variere i intensitet avhengig av de
forskjellige typene kokekar og effektinnstillingen.

Kjaleviften beskytter elektronikken mot overoppheting; det
er normalt & hgre stayen selv etter at induksjonstoppen er
slatt av.

RENGJGRING AV APPARATET

For du utfarer en rengjgringsoperasjon, ma du vente til alle
delene er avkjglt og kontrollere at platetoppen er slatt av
eller i rengjgringsmodus.

TING DU BOR UNNGA A GJGRE

Ikke bruk damp til & rengjere benkeplaten, da dampen kan
na elektroniske komponenter og forarsake kortslutning.

Alle overflater kan bli misfarget eller skadet hvis det brukes
for aggressive eller uegnede rengjgringsmidler.

ESTETISK RENGJZRING AV RAMMER

Rengjar delene med sapevann, og terk dem deretter med
en myk klut. Glansen opprettholdes ved periodisk
overmaling med spesialprodukter som normalt er
tilgjengelige pa markedet. Bruk aldri skurepulver eller
svamper.

RENGJGRING AV GLASS

Fjern fett med oppvaskmiddel og eddik, skyll deretter, eller
rengjer med oppvaskmiddel, skyll, tark av med en fuktig
klut og terk.

Sapevann eller oppvaskmiddel bgr brukes pa det bergrte
omradet for & fijerne avleiringer. Skyll og terk med en myk
klut etter noen minutter.

Unnga kalkfijernere, slipe- og flerbruksprodukter fordi de
gjer glasset stygt over tid.
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FEILSGKING

ADFERD MULIGE ARSAKER

Stremforsyningen mangler eller kan veere avbrutt (f.eks.

Koketoppen slar seg ikke pa sikring som har gatt)

Koketoppen varmes ikke opp DEMO-modus er aktivert, se avsnitt SERVICEMENY
Bokstaven L vises pa displayene. Barnesikring aktivert - se eget avsnitt BARNELAS
Kasserollesymbol finnes ikke Kasserolle er fiernet fra kokesonen

Symbol A vekslende med effektniva Automatisk avfyringssystem innstilt

Kasserollen blir ikke lest av (den kan veere feil plassert,

ikke egnet for induksjonskoking eller for liten i diameter)
Effekten til den valgte kokesonen kan ikke velges

Det valgte effektnivaet er hgyere enn den innstilte

maksimale effekten til platetoppen

Sonen som nettopp ble brukt til matlaging, har ikke nadd

Restvarmesymbolet lyser ikke en hay temperatur

Kokesonene skifter effekt uavhengig av hverandre Se avsnitt STROMSTYRING
Nar en kokesone er slatt pa, er en annen slatt av Se avsnitt STROMSTYRING

Koketoppen er overopphetet, sjekk at det ikke er noen
hindringer for det nedre kjglesystemet (f.eks. uhandterlig
Slar automatisk av en kokesone eller hele platetoppen materiale i skuffer under koketoppen)

Hvis problemet vedvarer, kontakt kundestatten

Selv om kasserollen er kompatibel med induksjonskoking,

leder den varmen darlig
Maten varmes ikke opp i tide
Kasserollen er mye mindre enn kokesonen og mottar bare

en del av den mulige effekten

Stayen skyldes den automatiske funksjonen for kasserolle

Nar koketoppen slas p4a, kan det hgres en svak tikkelyd pa platen (se relevant avsnitt)

Kjeleviften fungerer frem til de elektroniske komponentene

Etter at platetoppen er slatt av, hores det lyder er helt nedkjglt, og deretter slas den automatisk av.

En for stor kasserolle var plassert i de fremre kokesonene i

Kontrollpanelet blir varmt a ta pa neerheten av kontrollomradet

Maten i kasserolle veksler mellom gyblikk der den koker og  Det er helt normalt ved lavere effektnivaer (under niva 6)
ikke koker (se avsnitt STROMSTYRING

Koketoppen har egne feilkoder for rask og effektiv diagnostikk. Lite Slider viser feilkoder pa kokesonenes 7-
segmentdisplay.

En feilkode starter alltid med bokstavene E. . . eller ER. . ., avhengig av hvilken elektronisk komponent som har generert
feilen:
Feilkoder som begynner med E. . . refererer til en bestemt sone eller komponent.
Feilkoder som begynner med ER. . . refererer til hele koketoppen.
Far du ringer kundeservice, méa du kontrollere at enheten er riktig tilkoblet; falgende tilfeller dekkes ikke av garantien
Skader forarsaket av feil bruk, lagring eller vedlikehold.
Skader forarsaket av uautorisert demontering og reparasjon.
Skader forarsaket av feil bruk.

Bruk av induksjonstoppen til kommersielle formal.
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FEILSGKING

MERK

Hvis det oppstar en feil, gar induksjonstoppen automatisk inn i beskyttelsestilstand og viser de
tilsvarende beskyttelseskodene som er vist i tabellen nedenfor.

MERK

@ For andre feil, vennligst kontakt teknisk support.

FEILKODE
ERO3

ER21

E2 / ER21

U400

ADFERD

Platetoppen slar seg av
etter 10 sekunder

Koketoppen slar seg av

MULIGE ARSAKER

Vann eller kasseroller
plassert pa
brukergrensesnittet

Temperatursensoren pa
brukergrensesnittet har lest
av en temperatur > 85 °C

Overtemperatur/
avstengning

Feil 400 V-tilkobling, ikke
egnet for grillbrett

TILTAK

Fjern vann eller kasseroller
fra glasset

La platetoppen kjgle seg
ned (feilen forsvinner hvis
temperaturen synker til
under 75 °C). Kontroller
varmeisolasjonen til
brukergrensesnittet

/
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GARANTI

GARANTI OG SERVICE

Bertazzoni er forpliktet til & yte den hgyeste kvalitet til vare kunder. | det usannsynlige
tilfellet at produktet ditt skulle ha en produksjonsfeil, vennligst kontakt vart serviceteam

pa:

https://uk.bertazzoni.com/more/care-service

Du vil bli bedt om & oppgi produktinformasjon, kjgpsbevis, et bilde av sglvdataetiketten
0g en beskrivelse av problemet. Vennligst ha denne informasjonen klar.
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ASSISTANSE

KUNDESERVICE

KONVENTIONELT GARANTIBEVIS: HVA SKAL JEG
GJORE?

Produktet ditt er garantert, i henhold til vilkarene og
betingelsene som er angitt pa sertifikatet som falger med
produktet, og i samsvar med bestemmelsene i gjeldende
forskrifter, i en periode pa 24 maneder fra datoen for
levering av varene.

Som det fremgar av ovennevnte lovdekreter, ma
garantibeviset oppbevares av deg, behgrig utfylt, for a
kunne vises til den autoriserte tekniske assistansetjenesten
ved behov, sammen med et skattemessig gyldig dokument
utstedt av forhandleren pa kjepstidspunktet (felgeseddel,
faktura, kvittering osv.) der navnet pa forhandleren,
leveringsdato,  produktets identifikasjonsdetaljer og
overdragelsespris er angitt.

Det er ogsa underforstatt at, med mindre det motsatte er
bevist, siden samsvarsdefekter som viser seg innen seks
maneder etter levering av varene, antas a ha eksistert
allerede pa denne datoen, med mindre denne hypotesen er
uforenlig med varens art eller med samsvarsdefektens art,
vil Bertazzoni S.p.A. autorisert teknisk assistansetjeneste,
etter a ha verifisert retten til inngrep, utfgre inngrepet uten a
belaste det faste gebyret for hiemmeintervensjon, arbeid og
reservedeler. Pa den annen side, i lapet av den pafelgende
atten maneders garantiperioden, vil det veere ansvaret il
forbrukeren som har til hensikt & dra nytte av de rettsmidler
som garantien gir, a bevise eksistensen av varens
samsvarsfeil fra leveringsgyeblikket; hvis forbrukeren ikke
er i stand til & fremlegge et slikt bevis, kan ikke
garantivilkarene anvendes, og derfor vil Bertazzoni S.p.A.
Autorisert teknisk assistansetjeneste utfgre intervensjonen,
og belaste alle de relative kostnadene til forbrukeren.

ANOMALIER OG MANGELFUNKSJONER: HVEM SKAL
MAN HENVENDE SEG TIL?

Det autoriserte servicesenteret star til din disposisjon for &
gi deg de ngdvendige avklaringene, men hvis produktet ditt
viser uregelmessigheter eller funksjonsfeil, anbefaler vi deg
pa det sterkeste & utfgre de kontrollene som er angitt i
bruksanvisningen fgr du kontakter det autoriserte
servicesenteret.

For & bestille reservedeler eller tilbehar, vennligst ring var
service- og reservedelsavdeling.

KUN ETT TELEFONNUMMER FOR ASSISTANSE

Hvis problemet vedvarer, kan du ringe det unike italienske
telefonnummeret 800 927 987 for & fa beskjed om hvilket
autorisert teknisk assistansesenter som finnes der du bor.

PRODUKTMODELL: HVOR STAR DET?

Det er viktig at du informerer det autoriserte tekniske
servicesenteret om produktmodellen og serienummeret (10
sifre) som du finner i instruksjonsheftet (sglvfarget
klistremerke) eller pa den selvklebende platen pa
produktet. P4 den maten unngar vi at teknikeren ma ta
ungdvendige turer, og vi sparer ogsa kostnader.
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